
Gasthaus Bischenberg  .  Dieter Petermann  .  Bergstraße 23
77887  Sasbachwalden  .  Telefon 07841.3383

www. glutenfreier-weihnachtsmarkt.com
kontakt@gasthaus-bischenberg.de 

Freitag, 01.12.2017 13.00 bis 21.00 Uhr
Samstag, 02.12.2017 11:00 bis 21:00 Uhr
Sonntag, 03.12.2017 11:00 bis 20:00 Uhr

Zusätzlich zum Angebot des Weihnachts-
marktes, können Sie von 8.30 Uhr bis 11.00 Uhr
am Frühstücksbuffet schlemmen (Reservierung
erbeten!) und von 14.00 Uhr bis 17.00 Uhr am 
Kuchenbuffet im Saal schwelgen.

Anreise:
Parkmöglichkeit unterhalb des Gasthauses Bischenberg und 
am Kurhaus/Schwimmbad in Sasbachwalden.

Es gibt am Wochenende einen Pendelbus ab Sasbachwalden
Kurhaus/Schwimmbad ~ Bischenberg und Retour.

Vom Bahnhof in Achern können Sie mit der Panoramalinie 
(TGO Bus 7123) direkt zum Bischenberg fahren.

Übernachtungsmöglichkeiten finden Sie bei www.sasbachwalden.de

Veranstalter:

Glutenfreier 
Weihnachtsmarkt 
am Bischenberg 
in Sasbachwalden

Erstes Adventwochenende
01. bis 03. Dezember 2017

Am ersten Adventswochenende, steht der 
Bischenberg in Sasbachwalden wieder unter
einem ganz besonderen Stern: Ausschließlich
glutenfreie Speisen und Getränke, allerlei Lecke-
reien und Köstlichkeiten werden an den vielen
Marktständen und im Gasthaus Bischenberg für
Zöliakie- und Allergiebetroffene angeboten.



Wir, das Team vom „glutenfreien Weih-
nachtsmarkt am Bischenberg", freuen
uns auf ein ganz besonderes Advents-
wochenende, gemeinsam mit Gästen 

und Besuchern, den fleißigen Mitarbei-
tern und all den besonderen Ausstel-
lern, Unterstützern und Sponsoren.

Weihnachtsmarkt ganz neu entdecken

Mitwirkende Aussteller 
• Sannes Kräuter Küche ~ Feinkost der besonderen Art
• Die kleine Lebkuchenmanufaktur

original Nürnberger Lebkuchen & Honig Met
• Chateau Champagne

Champagner & feinste Brotaufstriche
• Petra Schwörer

Florale Träume & weihnachtlicher Blumenglanz
• Casa Franchi ~ gebrannte Maroni ~ ein MUSS & einfach lecker
• Seitz ~ glutenfreie Welt: Nudeln . Mehle . Snacks
• Sommer ~ genial leckere Cookies
• Smart GF Foods ~ Smartmehl: Würstel im Weck & Waffeln
• Weingut Herztal ~ Weine die von Herzen kommen & Glühwein
• Querfood ~ feinste Gaumenfreuden & Kinderpunsch
• Resch und Frisch

Back`s zu Hause ~ knusprig frische Backwaren
• Gourmandiserie ~ Slowfood auf den Punkt gebracht
• Sepp`s Käsealm ~ bester Käse & feinste Almspezialitäten
• Glyxpilz ~ bella Italia ~ Öle ~ Pasten ~ Soßen
• Hammermühle ~ feinste Waffeln ~ Mehle & Getreideprodukte
• EATBOX ~ Eva und Tom Box ~ südamerikanische Küche on the road
• Govindas ~ vegetarische indische Küche
• glutenfree to go ~ herzhafte Waffelspezialitäten
• Food Connection Weimar

Kichererbsenspezialitäten: Knusperwaffel & Pizza
• Die Foto-Back-und-Schreibwerkstatt ~ italienisches Feingebäck
• Food Cottage

köstliche Backmischungen: Backwarenfrische zum Selberbacken
• Ruki ~ glutenfrei Manufaktur: Spätzle . Schupfnudeln & Co 
• Norsan ~ Omega 3 TOTAL
• Bischenberg das Gasthaus

gluten & laktosefreie badisch-elsässische Küche
• Bischenberg SchokoladenManufaktur

feinste Schokoladen handgeschöpft
• Bischenberg Möbelmanufaktur ~ Holzschönheiten

Auf 500 Höhenmetern, in die Rebenlandschaft oberhalb Sasbachwaldens eingebet-
tet, liegt der Bischenberg. Ein romantischer Ort, wie geschaffen für weihnachtlichen
Lichterglanz, Budenzauber und Schwedenfeuer. Zahlreiche Aussteller haben sich
bereits mit einer feinen Auswahl an glutenfreien Speisen und Getränken, sowie mit
Kunsthandwerk und schönen Dingen angemeldet. Es gibt Live Musik mit der Trach-
tenkapelle Sasbachwalden, die Kinder können „Würstle" und Stockbrot brutzeln und
unser Gasthaus Bischenberg bietet eine große glutenfreie Speisekarte.

Unsere schönsten Highlights:
Das große „gluten FREIE Treffen" für alle Betroffenen, Neugierige und Interessierte
mit Sina und Silvan, am Samstagabend ab 18.00 Uhr und der Weihnachtsmann hat
auch schon fest zugesagt.

Wir freuen uns auf Sie

Ihre Familie Peterman n und Team


