
T IGERPALAST VARIETÉ  THEATER  
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Buchung ausschließlich über www.tigerpalast.de/tickets oder telefonisch unter: 069 - 92 00 22- 0  
Kein Kartenkauf vor Ort möglich

Jede 
Buchung mit  

coronagerechter  
Hygiene- 

platzierung
I N T E R N AT I O N A L E S  VA R I E T E  T H E AT E R 

I N  F R A N K F U R T  A M  M A I N

1988 2021



Was für ein Jahr 2020,

was für eine Herausforderung auch 
für die Künstler aus der ganzen Welt, 
die seit über 30 Jahren zu Gast im 
Tigerpalast sind, dieses Jahr an Weih-
nachten auf der Bühne des Gesell-
schaftshauses Palmengarten.

Der Tigerplast, Deutschlands führen-
de Adresse internationaler Variete-
künste erwartet Sie, Ihre Freunde 
und Familie, Ihre Mitarbeiter und 
Kollegen zur Weihnachtsrevue im 
Gesellschaftshaus Palmengarten un-
ter coronagerechten Abstands- und 
Hygienebedingungen.

Mehr als drei Millionen Besucher, in 
über 30 Jahren, haben uns durch alle 
Höhen und Tiefen begleitet. Bei aller 
gebotenen Vorsicht, Respekt und 

J o h n n y  K l i n k e

M a r g a r e t a  D i l l i n g e r

Rücksichtnahme für Gäste, Künstler 
und Mitarbeiter, haben wir ein wun-
derbares weihnachtliches Programm, 
der internationalen Varieté Welt 
nach Frankfurt eingeladen. Die Faszi-
nation Tigerpalast ist nach 8-monati-
ger Zwangspause ungebrochen und 
nötiger denn je.

Die Glaubwürdigkeit, die berührende 
Ausstrahlung und das große Können 
unserer Artisten und die Spitzenleis-
tung unserer Gastronomen, garan-
tieren Ihnen im Gesellschaftshaus 
Palmengarten auch in dieser Weih-
nachts- und Silvesterrevue einen un-
vergesslichen Abend am Ende eines 
denkwürdigen Jahres.

Es wird, es muss wieder bewegende 
Kulturereignisse geben. Die Artis-
ten garantieren mit Ihren Ideen die 
Zukunft des großstädtischen Lebens-
gefühls.

R o b e r t  M a n g o l d

              INTERNATIONALE 
        WEIHNACHTSREVUE
                          Winter 2020 / 2021

H
is

to
ri

sc
h

e
r 

H
o

ch
se

il
la

u
f 

zu
m

 1
2

0
0

 J
a

h
re

 S
ta

d
tj

u
b

il
ä

u
m

 a
m

 1
2

. 
6

. 
1

9
9

4
. 

In
sz

e
n

ie
rt

 v
o

m
 T

ig
e

rp
a

la
st

 V
a

ri
e

té
 T

h
e

a
te

r.

Herzlich willkommen im  
Gesellschaftshaus Palmengarten! 

Im glanzvollen Herzstück des Ge-
sellschaftshauses Palmengartens, 
dem historischen Festsaal, findet 
die diesjährige Weihnachtsrevue 
2020 / 2021 des Tigerpalast Varieté 
Theaters statt. 
Erleben Sie bei individueller Plat-
zierung und coronagerechten Ab-
stands- und Hygienebedingungen 
Ihren Varietéabend und tauchen  
Sie ein, in die Welt der Artistik. 
Unsere Conférenciers und Diseusen 
führen mit Chansons oder Wort
akrobatik durch das Programm 
und das Orchester des Tigerpalasts 
begleitet uns musikalisch durch 
den Abend. Jede Gästegruppierung 
erhält ihren eigenen Tisch. Der Saal 
selbst verfügt über 15m Raumhöhe 
und ein Abluftsystem, welches bei-
spielhaft in hervorragender Weise 
die Coronaauflagen erfüllt.

Der Zu- und Ausgang zum Festsaal 
ist auf Basis der vorherrschenden 
Coronaverordnung organisiert, ein 
Leitsystem weist die Wege entspre-
chend aus. Bis zum Eintreffen an 
Ihre angewiesenen Plätzen besteht 
Maskenpflicht. Am Tisch selbst kön-
nen Sie Ihre Maske absetzen. Beim 
Verlassen des Sitzplatzes besteht 
wieder Maskenpflicht.
Beim Eintreffen im Garderoben-
bereich halten wir entsprechende 
Desinfektionsmittel für Sie bereit.

WEIHNACHTSREVUE  
2020/ 2021

D E R  T I G E R P A L A S T  Z U  G A S T  I M 
G E S E L L S C H A F T S H A U S  P A L M E N G A R T E N 
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Jedes Ticket ist personalisiert und 
wird beim Einlass gescannt und 
geprüft.
Die Varietéshow wird ohne Pause 
über 90 min. präsentiert. 

Das Abendessen in Verbindung mit 
der 1ten Show findet im Festsaal 
statt.
Das Abendessen in Verbindung 
mit der 2ten Show genießen Sie im 
stilvollen Ambiente des Caféhaus 
Siesmayer, sowie in unseren  
Banketträumen des Gesellschafts-
hauses Palmengarten. Auch hier 
findet die Platzierung an individu-
ellen Tischen unter coronagerech-
ter Platzierung statt und bietet  
die Möglichkeit, auch Gruppen in  
Banketträumen zu platzieren.
Wir sind in diesen besonderen Zei-
ten für Sie da und freuen uns mit 
Ihnen in der Weihnachtszeit einen 
unvergesslichen Abend zu erleben!



B E S T U H L U N G S P L A N  N A C H  C O R O N A G E R E C H T E R  
H Y G I E N E V E R O D N U N G

H Y G I E N E V E R O D N U N G

DIE WICHTIGSTEN PUNKTE AUS DEM  
HYGIENESCHUTZKONZEPT

Einlass & Ticketkontrolle
Bereits im Eingangsbereich ist die Eingangssituation gemäß  
Covid-19 Verordnung geregelt und ein Mindestabstand von  
1,5m gewährleistet. Am Eingang werden die Tickets gescannt 
und somit die Kontaktdaten und der Aufenthalt bestätigt. 
Individuelle, durch den Veranstalter im Vorfeld festgelegte  
Platzierung unter coronagerechter aktueller Hygieneverordnung.

Nachverfolgung
Folgende Daten aller Personen, die sich im Gesellschaftshaus  
Palmengarten befinden, werden erfasst: Name, Anschrift und  
Telefonnummer der Gäste zur Ermöglichung der Nachverfol-
gung von Infektionen unter Beachtung der datenschutzrechtli-
chen Bestimmungen der Betriebsinhaber.

Desinfektion & Reinigung
Wir stellen Desinfektionsspender an allen wesentlichen Stellen 
im Haus auf. Regelmäßig berührte Oberflächen  
(z. B. Counter, Tische, Handläufe) werden verstärkt gereinigt.

Pflicht zu Mund-Nasen-Schutz
Zum Schutz aller Veranstaltungsgäste und Mitarbeiter gilt im  
gesamten Haus für Küchen- und Servicemitarbeiter eine Mund-
Nasen-Schutz-Pflicht.
Für alle Gäste besteht beim Betreten und Verlassen der Ver-
anstaltungsstätte, sowie beim Verlassen des Sitzplatzes und 
in den Sanitäranlagen, zum Schutz Aller eine Mund-Nasen-
Schutz-Pflicht.

Ausreichende Belüftung
Unsere Veranstaltungsräumlichkeiten sind mit modernsten 
Lüftungsanlagen ausgerüstet, die eine getrennte Fort- und 
Abluftschaltung, gemäß den Vorschriften, zur Luftzirkulation 
ermöglichen.

Kontaktlose Wege durch das Gesellschaftshaus 
Alle Türanlagen außer Brandschutztüren bleiben dauerhaft  
geöffnet, um den Kontakt mit Oberflächen zu reduzieren.  
Zugänge die keinen 1,5 m Abstand gewährleisten, werden 
durch unsere Mitarbeiter koordiniert. 



   
Z E I T L I C H E R   A B L A U F 
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Marcus Jeroch präsentiert als 
Wortakrobat das Artistenprogramm im 
Tigerpalast mit Texten von Ernst Jandl 
und Friedhelm Kändler. Wahnwitzige 

Wortkaskaden, Jonglagen mit der 
Sprache und auch mit Bällen – prä-

sentiert im Frack des Conférenciers. 
Feinsinnige Wortverrenkungen, eine 

irrwitzige Reise durch die deutsche 
Sprache, aufregend lebendig für ein 
fasziniertes Publikum. Marcus Jeroch 

verwirrt und unterhält mit der reinen 
Poesie der Worte und wird zum idea-

len Gastgeber internationaler Artistik.

Frech, komisch, gefühlvoll, charmant 
und unwiderstehlich – so präsentiert 
Alix Dudel die Weltstars des Varietés – 
und sich selbst. 
Im Stil der klassischen Diseuse mit 
Ironie und Eleganz, wird sie mit den 
Liedern und Texten von Friedhelm 
Kändler zur idealen Gastgeberin und 
Kultfigur der Tigerpalast Revuen. 
Ihre Konzertreisen führten sie von 
Hannover über Berlin bis nach New 
York. Mit dem Hamburger Gitarristen 
Sebastian Albert entwickelt sie musika-
lisch-literarische Programme mit Lyrik 
von Mascha Kaléko oder Bertolt Brecht.  
Ein Trio des Tigerpalast-Orchesters 
begleitet sie immer wieder bei ihren 
gefeierten Chanson-Abenden mit 
Klassikern des Genres. Seit 2009 lebt 
Alix Dudel in Berlin. 
Geliebt von den internationalen 
Artisten, bewundert vom verblüfften, 
faszinierten Publikum, eröffnet sie die 
Varieté-Nacht:  

„Darf ich mal durch“, singt sie durch 
den Saal schwebend – und die Show 
beginnt...

SHOWZEITEN

Freitag & Samstag
1. Show 

16.45 Uhr Platzierung 
17.00 Uhr zum Dinner 

19.00 Uhr Platzierung 
19.30 Uhr zum Showstart 
21.00 Uhr Showfinale 

Sonntag 
1. Show 

15.45 Uhr Platzierung 
16.00 Uhr zum Dinner 

17.00 Uhr Platzierung 
17.30 Uhr zum Showstart 
19.00 Uhr Showfinale 

Heilig Abend
1. Show 

16.15 Uhr Platzierung
16.30 Uhr zum Dinner 

18.30 Uhr Platzierung 
19.00 Uhr zum Showstart 
20.30 Uhr Showfinale 

Feiertage 
(25.– 26.12.20)
1. Show 

15.45 Uhr Platzierung
16.00 Uhr zum Dinner 

17.00 Uhr Platzierung 
17.30 Uhr zum Showstart 
19.00 Uhr Showfinale 

2. Show: 

19.15 Uhr Platzierung 
19.30 Uhr zum Dinner 

21.30 Uhr Platzierung 
22.00 Uhr zum Showstart 
23.30 Uhr Showfinale  

2. Show 

18.45 Uhr Platzierung 
19.00 Uhr zum Dinner 

20.30 Uhr Platzierung 
21.00 Uhr zum Showstart 
22.30 Uhr Showfinale  

2. Show 

18.15 Uhr Platzierung
18.30 Uhr zum Dinner

21.00 Uhr Platzierung 
21.30 Uhr zum Showstart
23.00 Uhr Showfinale 

2. Show

18.45 Uhr Platzierung
19.00 Uhr zum Dinner 

20.30 Uhr Platzierung 
21.00 Uhr zum Showstart 
22.30 Uhr Showfinale 

Silvester  
18.15 Uhr Platzierung 
18.30 Uhr zum Dinner 

20.45 Uhr Platzierung 
21.00 Uhr zum Showstart 
23.00 Uhr Showfinale



In der Circusschule der legendären 
Annie Fratellini in Paris, traf Domitil 
Aillot zwei andere herausragende 
junge Artisten und sie entwickelten 
gemeinsam die Gruppe Les Petit 
Frères – eine begeisternde Akrobatik 
Formation, die nach zahlreichen 
Auftritten bei uns im Tigerpalast 
und in ganz Europa den Sprung nach 
Amerika zum Teatro Zinzanni schafften 
– für 12 lange Jahre. Domitil entwickel-
te parallel dazu seine Solokarriere am 
Chinesischen Mast bei Meister Lu Yi, 
dem Artistic-Director des  
San Francisco Circus Center. 
Jetzt kehrt er zurück zu den Anfängen  
und zeigt in Europa seine faszinieren-
de Solo-Show. 
Welcome back – Domitil!

Schon mit 10 Jahren begann Alyona 
Pavlova ihre Circus- und Theater-
Ausbildung.  
Ihre heutige Aerial-Ring Präsentation 
hat der berühmte Moskauer Artisten-
Choreograph, Alexander Grimaylo in-
szeniert. Wir freuen uns, die Siegerin 
zahlreicher, internationaler Festivals 
wieder bei uns erleben zu können. 
Am magischen Ring unter dem Dach 
des alten Ballhauses, eine großartige 
Artistin voller Energie und mitreißen-
der Ausstrahlung. 

Csaba Méhes aus Budapest ist mit sei-
nen Bühnenkünsten rund um die Welt 

gekommen. In allen europäischen 
Ländern, aber auch in Australien, 

Ägypten und Mexico begeisterte er 
mit seinen einzigartigen Karikaturen 

den menschlichen Alltag. Ein Mann im 
zu kurzem Anzug steht auf der Bühne, 
dicke Brille und Schmalzlocke: In jedes 
Fettnäpfchen tritt er im Kampf gegen 

die Geige oder das Mikrofon. Csaba 
Méhes karikiert unsere menschlichen 

Schwächen und triumphiert mit seinen 
Künsten über die Peinlichkeiten des 

Alltags. 
Ein Genie der Varieté-Kultur!

Mit Mercedes Martin Garcia und Pablo 
Raffo aus Buenos Aires erleben wir 

erstmals einen Partner-Akrobatik-Act 
aus Argentinien. Seit 10 Jahren touren 

sie gemeinsam durch die europäische 
und amerikanische Varieté-Welt. Das 
Duo Laos erzählt die Geschichte ihres 

Lebens auf der Bühne: die faszinieren-
de Widersprüchlichkeit von 2 Partner-

Akrobaten im tagtäglichen Streben 
nach perfekter Harmonie, um das 

Publikum zu begeistern. 
Herzlich Willkommen im 

Gesellschaftshaus Palmengarten!



MARCUS
JEROCH

WORTAKROBATIK
CONFERENCE

VARIETÉ  
ORCHESTER
TIGERPALAST

ALEXEY MIRONOV
COMEDY MIME / BERLIN

DUO LAOS
TANGO-AKROBATIK / 
ARGENTINIEN

ALYONA 
   PAVLOVA
  LUFT-RING /
          MOSKAU

CSABA MEHES
PANTOMIME / BUDAPEST

DIANE-RENÉE  
RODRIGUEZ

          JOCHEN SCHELL
AVANTGARDE-JONGLEUR / BERLIN

ALEXANDER MITIN
     KONTORSION / MOSKAU

ALIX DUDEL
CHANSONS 

CONFÉRENCE

MARKO KARVO
  MAGIE / FINLAND

MENNO & EMILY
JUGGLING TANGO /
NIEDERLANDE

VALÉRIE-INERTIE
BALLETT-AKROBATIK 
IM GROSSEN RING /
KANADA

        DOMITIL       
  CHINESISCHER MAST /

                   PARIS

GENAUE DATEN SIEHE WWW.TIGERPALAST.DE



Die Faszination des Tango begegnet 
in einer einmaligen Präsentation 

dem Jongleur Menno van Dyke und 
der Lido Tänzerin aus Paris, Emily 

Weisse. Der legendäre Tango-Virtuose 
Astor Piazzolla inspirierte die jungen 

Künstler zu einer nie gesehenen 
Choreographie zwischen Tanz, 

Akrobatik und Jonglage. Bei den 
Festivals in China, Paris und Monte 

Carlo war Jongleur Menno van Dyke 
erfolgreich, während Emily klassisches 

und modernes Ballett mit großem 
Erfolg in den berühmten Pariser Revue 

Theatern zelebrierte. Juggling Tango 
begeistert mit seiner einmaligen 

Begegnung der Künste und lebt von 
zwei großartigen Persönlichkeiten.
Willkommen zurück im Tigerpalast.

Diane-Renée Rodríguez, eine 
Künstlerin mit vielen Talenten. In 
der Weihnachtsrevue 2020 / 21 wird 
sie dem Publikum des Tigerpalasts 
mit ihrer Boleadoras-Kunst eine 
einzigartige Performance bie-
ten. Im Mittelpunkt stehen ihre 
Schleuderkugeln (Bolas). Sie dienen 
als visuelles Perkussionsinstrument, 
zeichnen ihre Bahnen im Raum und 
erzeugen atemberaubende akustische 
und optische Eindrücke zugleich. Die 
eindrucksvolle Kunst verlangt höchste 
Präzision. Surrende Seile und knal-
lende Aufschläge verbinden sich mit 
dem Körperspiel zu einer einzigartigen 
Performance.  
Ihre Karriere begann 2010 nach ihrem 
Abschluss an der „The National Circus 
School of Montreal“ und war anschlie-
ßend viele Jahre mit dem Cirque Plume 
erfolgreich auf Tour. Diane-Renée 
Rodriguez war mit ihrer Performance 
bereits auf dem Festival der Folklore 
Argentinien zu sehen. Schon als 13-jähriger Schüler faszi-

nierte Marko Karvo in seiner Heimat 
Freunde und Lehrer und entwickelte 
seine klassische Bühnenmagie im Spiel 
mit geheimnisvollen Vögeln. Die welt-
weit angesehensten Auszeichnungen 
für seine Bühnenkunst und Auftritte 
auf den großen europäischen 
Showbühnen führten Marko Karvo 
in den Tigerpalast nach Frankfurt. 
Herzliches Willkommen einem der ge-
heimnisvollsten Persönlichkeiten unter 
den Magiern unserer Zeit.

Weltweit ausgezeichnet ist die 
Kanadierin Valérie Inertie seit 2005 mit 
ihrem tanzenden Reifen auf den inter-
nationalen Circus- und Festival Bühnen 

zu sehen. 
Den Cyr Wheel genannten Reifen 

lässt sie mit unglaublicher Leichtigkeit 
und artistischer Perfektion auf der 
Bühne tanzen. Eine faszinierende 
Rotation scheint die Schwerkraft 

zu überwinden, wenn Valérie jetzt 
im riesigen Ring auf der Bühne im 

Gesellschaftshaus in Frankfurt zu  
erleben ist.



G A S T R O N O M I E  I M  G E S E L L S C H A F T S H A U S  P A L M E N G A R T E N  

Makis Tsalkitzidis
Geschäftsleiter 
Gastronomie  

Antje Bornfels
Serviceleitung

Steffen  
Breitengraser

Saalchef

Zana Durdevic
stellv. Saalchefin

G A S T R O N O M I E  I M  G E S E L L S C H A F T S H A U S  P A L M E N G A R T E N  

Steffen Haase
Küchenchef 

Coskun Yurdakul
Küchenchef 



AUSZUG AUS DER GETRÄNKEKARTE AUSZUG AUS DER KUCHENKARTE  

Genießen Sie sonntags zu Ihrem Tee oder Kaffee 
feinste Kuchenspezialitäten aus der 

Siesmayer Conditorei

	 h

WARME GETRÄNKE

Wir verwenden Kaffee von Westhoff  
in Bioqualität und fair gehandelt
  
Tasse Café Crème 
 4,20

Espresso
 4,20

Cappuccino
 4,80

Ronnefeldt Tee im Kännchen 
Earl Grey, Darjeeling, Grün,
Minze, Kräuter, Kamille, 
Früchte, Rooibos
 5,20

Heiße Schokolade
 5,50

NATÜRLICHES MINERALWASSER 

Original Selters, medium 
0,5 l
 7,75

Original Selters, medium 
0,75 l
 10,80

Original Selters, naturell 
0,5 l
 7,75

Original Selters, naturell 
0,75 l
 10,80

RAPPS-SÄFTE UND -NEKTARE 0,2 l

Fruchtschorle nach Wahl
 5,00 

Apfelsaft
 5,40

Kirsch-Bananennektar
 5,40

Maracujanektar
 5,40

Orangensaft
 5,40

Roter Traubendirektsaft
 5,40

	 h

SOFTGETRÄNKE 0,2 l
 
fritz-kola 145 

fritz-kola zuckerfrei 12457

 5,40

fritz-limo 
orangenlimonade 46

zitronenlimonade 6

melonenlimonade 45

 5,40

mischmasch 
kola-orangen-limonade 14

 5,40

Thomas Henry-Limonaden
Bitter Lemon 356  
Ginger Ale 45  
Tonic Water 356

 5,30 

fritz-spritz
bio-rhabarbersaftschorle
 5,50 

FLASCHENBIER

Binding Römer Pils 0,33 l
 5,50

Clausthaler 
extra herb alkoholfrei 0,33 l
 5,50

Schlösser Alt 0,33 l
 5,40

Sion Kölsch 0,25 l
 4,20

Schöfferhofer Hefeweizen 
Grapefruit 456 0,33 l
 5,50

Schöfferhofer Hefeweizen
hell 0,5 l
 7,60

Schöfferhofer Hefeweizen
dunkel 0,5 l
 7,60

Schöfferhofer Hefeweizen  
alkoholfrei 0,5 l
 7,60

	 h

APERITIFS 

Vermouth Martini 5 cl
bianco, rosso 
 7,50

Pernod 4 4 cl
 8,25

Sherry Lustau 5 cl
dry oder medium 
 8,25

Van Nahmen Frucht-Secco 0,2 l 
alkoholfrei
 8,50

Sanbitter-Orange 0,2 l
alkoholfrei
 8,50

Kir Royal 0,1 l
 15,50

LONGDRINKS 

Campari 34   
mit Orangensaft oder Soda
 13,00

Wodka Lemon 2356

 13,50

Cuba Libre
 13,50

Bombay Tonic 
 13,50

Negroni 
 14,00

Jacky Kola 
 14,50

Moscow Mule
 14,50

Hendricks Tonic 
 15,50

Monkey Tonic 
 19,00
 

1 mit Koffein  2 mit Süßungsmittel 
3 mit Chinin  4 mit Farbstoff   
5 mit Säuerungsmittel/-regulator  
6 mit Antioxidationsmittel  
7 mit Phenylalaninquelle

	 h

VARIETÉ-COCKTAILS

Black Tiger
Wodka, Martini Rosso,
Maracujanektar, Ananassaft, 
Passionsfruchtpüree, 
Cassispüree
 14,50

Mai Tai
Rum, Apricot Brandy, 
Cointreau, Zitronensaft, 
Mandelsirup 5, Lime Juice
 14,50

Tiger Colada
Rum, Maracujanektar, Ananassaft, 
Orangensaft, Mangosirup,
Kokossirup, Sahne
 14,50

VARIETÉ-COCKTAILS low alcohol

Aperol Sprizz
Aperol 34, Sekt, Soda
 13,50

Hugo
Holunderblütensirup 5, Sekt, 
Soda, Limette, Minze
 13,50

Hugo Black
Schwarzer Holundersirup 45,  
Sekt, Soda, Limette, Minze
 13,50

VARIETÉ-COCKTAILS alkoholfrei

Beach Boy
Orangensaft, Maracujanektar,
Zitronensaft, Mangosirup, 
Grenadine 46

 11,50

Hugo light
Holunderblütensirup 5,  
Ginger Ale 45, Soda, Limette,  
Minze
 11,50

Car Drive
Ananassaft, Zitronensaft,
Grenadine 46, Ginger Ale 45 

 11,50 

	 h

WARME GETRÄNKE

Wir verwenden Kaffee von Westhoff  
in Bioqualität und fair gehandelt
  
Tasse Café Crème 
 4,20

Espresso
 4,20

Cappuccino
 4,80

Ronnefeldt Tee im Kännchen 
Earl Grey, Darjeeling, Grün,
Minze, Kräuter, Kamille, 
Früchte, Rooibos
 5,20

Heiße Schokolade
 5,50

NATÜRLICHES MINERALWASSER 

Original Selters, medium 
0,5 l
 7,75

Original Selters, medium 
0,75 l
 10,80

Original Selters, naturell 
0,5 l
 7,75

Original Selters, naturell 
0,75 l
 10,80

RAPPS-SÄFTE UND -NEKTARE 0,2 l

Fruchtschorle nach Wahl
 5,00 

Apfelsaft
 5,40

Kirsch-Bananennektar
 5,40

Maracujanektar
 5,40

Orangensaft
 5,40

Roter Traubendirektsaft
 5,40

	 h

SOFTGETRÄNKE 0,2 l
 
fritz-kola 145 

fritz-kola zuckerfrei 12457

 5,40

fritz-limo 
orangenlimonade 46

zitronenlimonade 6

melonenlimonade 45

 5,40

mischmasch 
kola-orangen-limonade 14

 5,40

Thomas Henry-Limonaden
Bitter Lemon 356  
Ginger Ale 45  
Tonic Water 356

 5,30 

fritz-spritz
bio-rhabarbersaftschorle
 5,50 

FLASCHENBIER

Binding Römer Pils 0,33 l
 5,50

Clausthaler 
extra herb alkoholfrei 0,33 l
 5,50

Schlösser Alt 0,33 l
 5,40

Sion Kölsch 0,25 l
 4,20

Schöfferhofer Hefeweizen 
Grapefruit 456 0,33 l
 5,50

Schöfferhofer Hefeweizen
hell 0,5 l
 7,60

Schöfferhofer Hefeweizen
dunkel 0,5 l
 7,60

Schöfferhofer Hefeweizen  
alkoholfrei 0,5 l
 7,60

	 h

APERITIFS 

Vermouth Martini 5 cl
bianco, rosso 
 7,50

Pernod 4 4 cl
 8,25

Sherry Lustau 5 cl
dry oder medium 
 8,25

Van Nahmen Frucht-Secco 0,2 l 
alkoholfrei
 8,50

Sanbitter-Orange 0,2 l
alkoholfrei
 8,50

Kir Royal 0,1 l
 15,50

LONGDRINKS 

Campari 34   
mit Orangensaft oder Soda
 13,00

Wodka Lemon 2356

 13,50

Cuba Libre
 13,50

Bombay Tonic 
 13,50

Negroni 
 14,00

Jacky Kola 
 14,50

Moscow Mule
 14,50

Hendricks Tonic 
 15,50

Monkey Tonic 
 19,00
 

1 mit Koffein  2 mit Süßungsmittel 
3 mit Chinin  4 mit Farbstoff   
5 mit Säuerungsmittel/-regulator  
6 mit Antioxidationsmittel  
7 mit Phenylalaninquelle

	 h

VARIETÉ-COCKTAILS

Black Tiger
Wodka, Martini Rosso,
Maracujanektar, Ananassaft, 
Passionsfruchtpüree, 
Cassispüree
 14,50

Mai Tai
Rum, Apricot Brandy, 
Cointreau, Zitronensaft, 
Mandelsirup 5, Lime Juice
 14,50

Tiger Colada
Rum, Maracujanektar, Ananassaft, 
Orangensaft, Mangosirup,
Kokossirup, Sahne
 14,50

VARIETÉ-COCKTAILS low alcohol

Aperol Sprizz
Aperol 34, Sekt, Soda
 13,50

Hugo
Holunderblütensirup 5, Sekt, 
Soda, Limette, Minze
 13,50

Hugo Black
Schwarzer Holundersirup 45,  
Sekt, Soda, Limette, Minze
 13,50

VARIETÉ-COCKTAILS alkoholfrei

Beach Boy
Orangensaft, Maracujanektar,
Zitronensaft, Mangosirup, 
Grenadine 46

 11,50

Hugo light
Holunderblütensirup 5,  
Ginger Ale 45, Soda, Limette,  
Minze
 11,50

Car Drive
Ananassaft, Zitronensaft,
Grenadine 46, Ginger Ale 45 

 11,50 

	 h

WARME GETRÄNKE

Wir verwenden Kaffee von Westhoff  
in Bioqualität und fair gehandelt
  
Tasse Café Crème 
 4,20

Espresso
 4,20

Cappuccino
 4,80

Ronnefeldt Tee im Kännchen 
Earl Grey, Darjeeling, Grün,
Minze, Kräuter, Kamille, 
Früchte, Rooibos
 5,20

Heiße Schokolade
 5,50

NATÜRLICHES MINERALWASSER 

Original Selters, medium 
0,5 l
 7,75

Original Selters, medium 
0,75 l
 10,80

Original Selters, naturell 
0,5 l
 7,75

Original Selters, naturell 
0,75 l
 10,80

RAPPS-SÄFTE UND -NEKTARE 0,2 l

Fruchtschorle nach Wahl
 5,00 

Apfelsaft
 5,40

Kirsch-Bananennektar
 5,40

Maracujanektar
 5,40

Orangensaft
 5,40

Roter Traubendirektsaft
 5,40

	 h

SOFTGETRÄNKE 0,2 l
 
fritz-kola 145 

fritz-kola zuckerfrei 12457

 5,40

fritz-limo 
orangenlimonade 46

zitronenlimonade 6

melonenlimonade 45

 5,40

mischmasch 
kola-orangen-limonade 14

 5,40

Thomas Henry-Limonaden
Bitter Lemon 356  
Ginger Ale 45  
Tonic Water 356

 5,30 

fritz-spritz
bio-rhabarbersaftschorle
 5,50 

FLASCHENBIER

Binding Römer Pils 0,33 l
 5,50

Clausthaler 
extra herb alkoholfrei 0,33 l
 5,50

Schlösser Alt 0,33 l
 5,40

Sion Kölsch 0,25 l
 4,20

Schöfferhofer Hefeweizen 
Grapefruit 456 0,33 l
 5,50

Schöfferhofer Hefeweizen
hell 0,5 l
 7,60

Schöfferhofer Hefeweizen
dunkel 0,5 l
 7,60

Schöfferhofer Hefeweizen  
alkoholfrei 0,5 l
 7,60

	 h

APERITIFS 

Vermouth Martini 5 cl
bianco, rosso 
 7,50

Pernod 4 4 cl
 8,25

Sherry Lustau 5 cl
dry oder medium 
 8,25

Van Nahmen Frucht-Secco 0,2 l 
alkoholfrei
 8,50

Sanbitter-Orange 0,2 l
alkoholfrei
 8,50

Kir Royal 0,1 l
 15,50

LONGDRINKS 

Campari 34   
mit Orangensaft oder Soda
 13,00

Wodka Lemon 2356

 13,50

Cuba Libre
 13,50

Bombay Tonic 
 13,50

Negroni 
 14,00

Jacky Kola 
 14,50

Moscow Mule
 14,50

Hendricks Tonic 
 15,50

Monkey Tonic 
 19,00
 

1 mit Koffein  2 mit Süßungsmittel 
3 mit Chinin  4 mit Farbstoff   
5 mit Säuerungsmittel/-regulator  
6 mit Antioxidationsmittel  
7 mit Phenylalaninquelle

	 h

VARIETÉ-COCKTAILS

Black Tiger
Wodka, Martini Rosso,
Maracujanektar, Ananassaft, 
Passionsfruchtpüree, 
Cassispüree
 14,50

Mai Tai
Rum, Apricot Brandy, 
Cointreau, Zitronensaft, 
Mandelsirup 5, Lime Juice
 14,50

Tiger Colada
Rum, Maracujanektar, Ananassaft, 
Orangensaft, Mangosirup,
Kokossirup, Sahne
 14,50

VARIETÉ-COCKTAILS low alcohol

Aperol Sprizz
Aperol 34, Sekt, Soda
 13,50

Hugo
Holunderblütensirup 5, Sekt, 
Soda, Limette, Minze
 13,50

Hugo Black
Schwarzer Holundersirup 45,  
Sekt, Soda, Limette, Minze
 13,50

VARIETÉ-COCKTAILS alkoholfrei

Beach Boy
Orangensaft, Maracujanektar,
Zitronensaft, Mangosirup, 
Grenadine 46

 11,50

Hugo light
Holunderblütensirup 5,  
Ginger Ale 45, Soda, Limette,  
Minze
 11,50

Car Drive
Ananassaft, Zitronensaft,
Grenadine 46, Ginger Ale 45 

 11,50 

	 h

WARME GETRÄNKE

Wir verwenden Kaffee von Westhoff  
in Bioqualität und fair gehandelt
  
Tasse Café Crème 
 4,20

Espresso
 4,20

Cappuccino
 4,80

Ronnefeldt Tee im Kännchen 
Earl Grey, Darjeeling, Grün,
Minze, Kräuter, Kamille, 
Früchte, Rooibos
 5,20

Heiße Schokolade
 5,50

NATÜRLICHES MINERALWASSER 

Original Selters, medium 
0,5 l
 7,75

Original Selters, medium 
0,75 l
 10,80

Original Selters, naturell 
0,5 l
 7,75

Original Selters, naturell 
0,75 l
 10,80

RAPPS-SÄFTE UND -NEKTARE 0,2 l

Fruchtschorle nach Wahl
 5,00 

Apfelsaft
 5,40

Kirsch-Bananennektar
 5,40

Maracujanektar
 5,40

Orangensaft
 5,40

Roter Traubendirektsaft
 5,40

	 h

SOFTGETRÄNKE 0,2 l
 
fritz-kola 145 

fritz-kola zuckerfrei 12457

 5,40

fritz-limo 
orangenlimonade 46

zitronenlimonade 6

melonenlimonade 45

 5,40

mischmasch 
kola-orangen-limonade 14

 5,40

Thomas Henry-Limonaden
Bitter Lemon 356  
Ginger Ale 45  
Tonic Water 356

 5,30 

fritz-spritz
bio-rhabarbersaftschorle
 5,50 

FLASCHENBIER

Binding Römer Pils 0,33 l
 5,50

Clausthaler 
extra herb alkoholfrei 0,33 l
 5,50

Schlösser Alt 0,33 l
 5,40

Sion Kölsch 0,25 l
 4,20

Schöfferhofer Hefeweizen 
Grapefruit 456 0,33 l
 5,50

Schöfferhofer Hefeweizen
hell 0,5 l
 7,60

Schöfferhofer Hefeweizen
dunkel 0,5 l
 7,60

Schöfferhofer Hefeweizen  
alkoholfrei 0,5 l
 7,60

	 h

APERITIFS 

Vermouth Martini 5 cl
bianco, rosso 
 7,50

Pernod 4 4 cl
 8,25

Sherry Lustau 5 cl
dry oder medium 
 8,25

Van Nahmen Frucht-Secco 0,2 l 
alkoholfrei
 8,50

Sanbitter-Orange 0,2 l
alkoholfrei
 8,50

Kir Royal 0,1 l
 15,50

LONGDRINKS 

Campari 34   
mit Orangensaft oder Soda
 13,00

Wodka Lemon 2356

 13,50

Cuba Libre
 13,50

Bombay Tonic 
 13,50

Negroni 
 14,00

Jacky Kola 
 14,50

Moscow Mule
 14,50

Hendricks Tonic 
 15,50

Monkey Tonic 
 19,00
 

1 mit Koffein  2 mit Süßungsmittel 
3 mit Chinin  4 mit Farbstoff   
5 mit Säuerungsmittel/-regulator  
6 mit Antioxidationsmittel  
7 mit Phenylalaninquelle

	 h

VARIETÉ-COCKTAILS

Black Tiger
Wodka, Martini Rosso,
Maracujanektar, Ananassaft, 
Passionsfruchtpüree, 
Cassispüree
 14,50

Mai Tai
Rum, Apricot Brandy, 
Cointreau, Zitronensaft, 
Mandelsirup 5, Lime Juice
 14,50

Tiger Colada
Rum, Maracujanektar, Ananassaft, 
Orangensaft, Mangosirup,
Kokossirup, Sahne
 14,50

VARIETÉ-COCKTAILS low alcohol

Aperol Sprizz
Aperol 34, Sekt, Soda
 13,50

Hugo
Holunderblütensirup 5, Sekt, 
Soda, Limette, Minze
 13,50

Hugo Black
Schwarzer Holundersirup 45,  
Sekt, Soda, Limette, Minze
 13,50

VARIETÉ-COCKTAILS alkoholfrei

Beach Boy
Orangensaft, Maracujanektar,
Zitronensaft, Mangosirup, 
Grenadine 46

 11,50

Hugo light
Holunderblütensirup 5,  
Ginger Ale 45, Soda, Limette,  
Minze
 11,50

Car Drive
Ananassaft, Zitronensaft,
Grenadine 46, Ginger Ale 45 

 11,50 

	 h

BRÄNDE, SPIRITUOSEN 4 cl

Grappa Vuisinar
 9,50

Calvados Dauphin VSOP
 9,50

Kirschwasser, Dirker
 12,50

Zwetschgenwasser, Dirker
 12,50

Williams-Christ Birnenbrand  
Dirker
 14,50

BRANDY, COGNAC 4 cl

Carlos I, Solera Gran Reserva
 9,50

Lustau, Solera Gran Reserva
 10,50

Rémy Martin VSOP
 14,50

Hine Rare VSOP 
 15,00

LIKÖRE 4 cl

Amaretto Disaronno 4 
 7,50

Bailey’s Irish Cream 4 
 7,50

Sambuca
 7,50

WODKA 4 cl

Absolut
 7,90

Belvedere
 13,50

	 h

WHISK(E)Y 4 cl

Ballantine’s  
Scotch Blended
 8,75

Jack Daniel’s  
Tennessee
 9,40

Glenfiddich  
Single Malt
 12,00

Glenmorangie  
Single Malt
 13,25

Oban
Single Malt, 14 Jahre 
 14,00

Lagavulin  
Single Malt, 16 Jahre
 16,00

RUM 4 cl

Havana Club Anejo Especial
 9,50

Havana Club 7 Jahre
 10,50

Bacardi 8 Jahre Gran Reserva
 11,00

DIGESTIFS 4 cl

Averna
 8,50

Ramazzotti
 8,50

Jägermeister 
 8,50
  

	 h

WEISSWEINE offen 0,2 l

Mas Donis Blanc
Capcanes
Montsant, Spanien
 9,50

Satzenberg Weißburgunder
Weingut Alte Grafschaft
Kreuzwertheim, Baden
 12,00

Cuvée Weingarten
Riesling, Kabinett, trocken
J. B. Becker, Walluf, Rheingau
 12,00

Wehlener Sonnenuhr
Riesling, Kabinett
Dr. Loosen, Mosel
 12,00

BEN Vermentino
Nittardi
Toskana, Italien 
 12,50

  

	 h

WEISSWEINE 0,75 l

Mas Donis blanc
Capcanes
Montsant, Spanien
 32,00

Satzenberg Weißburgunder
Weingut Alte Grafschaft
Kreuzwertheim, Baden
 42,00

Cuvée Weingarten 
Riesling, Kabinett, trocken
J. B. Becker, Walluf, Rheingau
 42,00

Wehlener Sonnenuhr
Riesling, Kabinett
Dr. Loosen, Mosel
 42,00

BEN Vermentino
Nittardi
Toskana, Italien 
 43,00

Weißburgunder & Chardonnay
„Stückfass“, trocken
Weingut Dönnhoff, Nahe
 46,00

I Frati Lugana
Ca dei Frati 
Veneto, Italien  
 46,00

Rheingau Riesling, trocken
Robert Weil
Kiedrich, Rheingau
 50,00

Silvaner, pur Mineral
Rudolf Fürst
Bürgstadt, Franken
 50,00

Sancerre Les Grandes Genevrières
Patrick Girault
Loire, Frankreich 
 50,00

Die von uns präsentierten Weine werden von renommierten Weingütern bezogen 
und in jeweils aktuellen Jahrgängen angeboten.

	 h

BRÄNDE, SPIRITUOSEN 4 cl

Grappa Vuisinar
 9,50

Calvados Dauphin VSOP
 9,50

Kirschwasser, Dirker
 12,50

Zwetschgenwasser, Dirker
 12,50

Williams-Christ Birnenbrand  
Dirker
 14,50

BRANDY, COGNAC 4 cl

Carlos I, Solera Gran Reserva
 9,50

Lustau, Solera Gran Reserva
 10,50

Rémy Martin VSOP
 14,50

Hine Rare VSOP 
 15,00

LIKÖRE 4 cl

Amaretto Disaronno 4 
 7,50

Bailey’s Irish Cream 4 
 7,50

Sambuca
 7,50

WODKA 4 cl

Absolut
 7,90

Belvedere
 13,50

	 h

WHISK(E)Y 4 cl

Ballantine’s  
Scotch Blended
 8,75

Jack Daniel’s  
Tennessee
 9,40

Glenfiddich  
Single Malt
 12,00

Glenmorangie  
Single Malt
 13,25

Oban
Single Malt, 14 Jahre 
 14,00

Lagavulin  
Single Malt, 16 Jahre
 16,00

RUM 4 cl

Havana Club Anejo Especial
 9,50

Havana Club 7 Jahre
 10,50

Bacardi 8 Jahre Gran Reserva
 11,00

DIGESTIFS 4 cl

Averna
 8,50

Ramazzotti
 8,50

Jägermeister 
 8,50
  

	 h

WEISSWEINE offen 0,2 l

Mas Donis Blanc
Capcanes
Montsant, Spanien
 9,50

Satzenberg Weißburgunder
Weingut Alte Grafschaft
Kreuzwertheim, Baden
 12,00

Cuvée Weingarten
Riesling, Kabinett, trocken
J. B. Becker, Walluf, Rheingau
 12,00

Wehlener Sonnenuhr
Riesling, Kabinett
Dr. Loosen, Mosel
 12,00

BEN Vermentino
Nittardi
Toskana, Italien 
 12,50

  

	 h

WEISSWEINE 0,75 l

Mas Donis blanc
Capcanes
Montsant, Spanien
 32,00

Satzenberg Weißburgunder
Weingut Alte Grafschaft
Kreuzwertheim, Baden
 42,00

Cuvée Weingarten 
Riesling, Kabinett, trocken
J. B. Becker, Walluf, Rheingau
 42,00

Wehlener Sonnenuhr
Riesling, Kabinett
Dr. Loosen, Mosel
 42,00

BEN Vermentino
Nittardi
Toskana, Italien 
 43,00

Weißburgunder & Chardonnay
„Stückfass“, trocken
Weingut Dönnhoff, Nahe
 46,00

I Frati Lugana
Ca dei Frati 
Veneto, Italien  
 46,00

Rheingau Riesling, trocken
Robert Weil
Kiedrich, Rheingau
 50,00

Silvaner, pur Mineral
Rudolf Fürst
Bürgstadt, Franken
 50,00

Sancerre Les Grandes Genevrières
Patrick Girault
Loire, Frankreich 
 50,00

Die von uns präsentierten Weine werden von renommierten Weingütern bezogen 
und in jeweils aktuellen Jahrgängen angeboten.

	 h

BRÄNDE, SPIRITUOSEN 4 cl

Grappa Vuisinar
 9,50

Calvados Dauphin VSOP
 9,50

Kirschwasser, Dirker
 12,50

Zwetschgenwasser, Dirker
 12,50

Williams-Christ Birnenbrand  
Dirker
 14,50

BRANDY, COGNAC 4 cl

Carlos I, Solera Gran Reserva
 9,50

Lustau, Solera Gran Reserva
 10,50

Rémy Martin VSOP
 14,50

Hine Rare VSOP 
 15,00

LIKÖRE 4 cl

Amaretto Disaronno 4 
 7,50

Bailey’s Irish Cream 4 
 7,50

Sambuca
 7,50

WODKA 4 cl

Absolut
 7,90

Belvedere
 13,50

	 h

WHISK(E)Y 4 cl

Ballantine’s  
Scotch Blended
 8,75

Jack Daniel’s  
Tennessee
 9,40

Glenfiddich  
Single Malt
 12,00

Glenmorangie  
Single Malt
 13,25

Oban
Single Malt, 14 Jahre 
 14,00

Lagavulin  
Single Malt, 16 Jahre
 16,00

RUM 4 cl

Havana Club Anejo Especial
 9,50

Havana Club 7 Jahre
 10,50

Bacardi 8 Jahre Gran Reserva
 11,00

DIGESTIFS 4 cl

Averna
 8,50

Ramazzotti
 8,50

Jägermeister 
 8,50
  

	 h

WEISSWEINE offen 0,2 l

Mas Donis Blanc
Capcanes
Montsant, Spanien
 9,50

Satzenberg Weißburgunder
Weingut Alte Grafschaft
Kreuzwertheim, Baden
 12,00

Cuvée Weingarten
Riesling, Kabinett, trocken
J. B. Becker, Walluf, Rheingau
 12,00

Wehlener Sonnenuhr
Riesling, Kabinett
Dr. Loosen, Mosel
 12,00

BEN Vermentino
Nittardi
Toskana, Italien 
 12,50

  

	 h

WEISSWEINE 0,75 l

Mas Donis blanc
Capcanes
Montsant, Spanien
 32,00

Satzenberg Weißburgunder
Weingut Alte Grafschaft
Kreuzwertheim, Baden
 42,00

Cuvée Weingarten 
Riesling, Kabinett, trocken
J. B. Becker, Walluf, Rheingau
 42,00

Wehlener Sonnenuhr
Riesling, Kabinett
Dr. Loosen, Mosel
 42,00

BEN Vermentino
Nittardi
Toskana, Italien 
 43,00

Weißburgunder & Chardonnay
„Stückfass“, trocken
Weingut Dönnhoff, Nahe
 46,00

I Frati Lugana
Ca dei Frati 
Veneto, Italien  
 46,00

Rheingau Riesling, trocken
Robert Weil
Kiedrich, Rheingau
 50,00

Silvaner, pur Mineral
Rudolf Fürst
Bürgstadt, Franken
 50,00

Sancerre Les Grandes Genevrières
Patrick Girault
Loire, Frankreich 
 50,00

Die von uns präsentierten Weine werden von renommierten Weingütern bezogen 
und in jeweils aktuellen Jahrgängen angeboten.

	 h

ROSÉWEINE offen 0,2 l

Mas Donis Rosat
Capcanes
Montsant, Spanien
 9,50

Rosé de Diel 
Spätburgunder Weißherbst
Schlossgut Diel
Burg Layen, Nahe
 12,00

ROTWEINE offen 0,2 l

Mas Donis Negre
Capcanes
Montsant, Spanien
 9,50

Heinrich Red
Gernot Heinrich
Burgenland, Österreich
 11,50

Cuvée Gaudenz
Weingut Knipser
Laumersheim, Pfalz
 12,00 

Belcanto
Chianti Classico DOCG
Nittardi, Toskana, Italien
 12,50 

	 h

ROSÉWEINE 0,75 l

Mas Donis Rosat
Capcanes
Montsant, Spanien 
 32,00

Rosé de Diel 
Spätburgunder Weißherbst
Schlossgut Diel
Burg Layen, Nahe
 42,00

ROTWEINE 0,75 l

Mas Donis Negre
Capcanes
Montsant, Spanien
 32,00

Heinrich Red
Gernot Heinrich
Burgenland, Österreich 
 40,00

Cuvée Gaudenz
Weingut Knipser
Laumersheim, Pfalz
 42,00 

Belcanto
Chianti Classico DOCG
Nittardi, Toskana, Italien
 43,00 

Château Grand Village
S.& J. Guinaudeau
Mouillac, Frankreich 
 49,00

Bürgstadter
Spätburgunder, trocken
Rudolf Fürst
Bürgstadt, Franken
 50,00

Teroldego Rotaliano
„Foradori“ DOC
Elisabetta Foradori
Trentino, Südtirol
 58,00 

	 h

SCHAUMWEINE offen 0,1 l

Cava Brut Reserva
Capcanes
 8,00 

Cuvée Jardin 
Rheingau Riesling Sekt
trocken
 11,00

Delamotte 
Blanc de Blancs,  
Grand Cru Brut
 18,00

SCHAUMWEINE trocken 0,75 l

Cava Brut Reserva
Capcanes
 45,00 

Cuvée Jardin 
Rheingau Riesling Sekt
trocken
 60,00

Delamotte 
Blanc de Blancs
Grand Cru Brut
 85,00

Laurent-Perrier Brut
 95,00

Moët & Chandon 
Brut Impérial 
 102,00

Louis Roederer Brut Premier
 105,00

Taittinger Brut Réserve 
 110,00 

Veuve Clicquot Brut
 110,00

Bollinger Special Cuvée
 125,00

Ruinart Brut
 125,00 

Ruinart
Blanc de Blancs Brut
 148,00 

	 h

SCHAUMWEINE rosé 0,75 l

Billecart-Salmon Brut Rosé
 122,00

Moët & Chandon 
Rosé Impérial
 125,00

Pommery Rosé Apanage
 125,00

Lanson Rose Label
 128,00

Veuve Clicquot Rosé
 130,00

Taittinger Prestige Rosé Brut
 135,00

Ruinart Rosé
 148,00 

Laurent Perrier Cuvée Rosé
 165,00 

JAHRGANGS-CHAMPAGNER 0,75 l

Louis Roederer Cristal  
Brut Vintage  
 395,00

Dom Pérignon Vintage
 450,00

MAGNUM-CHAMPAGNER 1,5 l

Moët & Chandon Brut Impérial
 248,00

Taittinger Brut Réserve
 248,00

Veuve Clicquot Brut
 248,00

Die von uns präsentierten Weine werden von renommierten Weingütern bezogen 
und in jeweils aktuellen Jahrgängen angeboten.

	 h

ROSÉWEINE offen 0,2 l

Mas Donis Rosat
Capcanes
Montsant, Spanien
 9,50

Rosé de Diel 
Spätburgunder Weißherbst
Schlossgut Diel
Burg Layen, Nahe
 12,00

ROTWEINE offen 0,2 l

Mas Donis Negre
Capcanes
Montsant, Spanien
 9,50

Heinrich Red
Gernot Heinrich
Burgenland, Österreich
 11,50

Cuvée Gaudenz
Weingut Knipser
Laumersheim, Pfalz
 12,00 

Belcanto
Chianti Classico DOCG
Nittardi, Toskana, Italien
 12,50 

	 h

ROSÉWEINE 0,75 l

Mas Donis Rosat
Capcanes
Montsant, Spanien 
 32,00

Rosé de Diel 
Spätburgunder Weißherbst
Schlossgut Diel
Burg Layen, Nahe
 42,00

ROTWEINE 0,75 l

Mas Donis Negre
Capcanes
Montsant, Spanien
 32,00

Heinrich Red
Gernot Heinrich
Burgenland, Österreich 
 40,00

Cuvée Gaudenz
Weingut Knipser
Laumersheim, Pfalz
 42,00 

Belcanto
Chianti Classico DOCG
Nittardi, Toskana, Italien
 43,00 

Château Grand Village
S.& J. Guinaudeau
Mouillac, Frankreich 
 49,00

Bürgstadter
Spätburgunder, trocken
Rudolf Fürst
Bürgstadt, Franken
 50,00

Teroldego Rotaliano
„Foradori“ DOC
Elisabetta Foradori
Trentino, Südtirol
 58,00 

	 h

SCHAUMWEINE offen 0,1 l

Cava Brut Reserva
Capcanes
 8,00 

Cuvée Jardin 
Rheingau Riesling Sekt
trocken
 11,00

Delamotte 
Blanc de Blancs,  
Grand Cru Brut
 18,00

SCHAUMWEINE trocken 0,75 l

Cava Brut Reserva
Capcanes
 45,00 

Cuvée Jardin 
Rheingau Riesling Sekt
trocken
 60,00

Delamotte 
Blanc de Blancs
Grand Cru Brut
 85,00

Laurent-Perrier Brut
 95,00

Moët & Chandon 
Brut Impérial 
 102,00

Louis Roederer Brut Premier
 105,00

Taittinger Brut Réserve 
 110,00 

Veuve Clicquot Brut
 110,00

Bollinger Special Cuvée
 125,00

Ruinart Brut
 125,00 

Ruinart
Blanc de Blancs Brut
 148,00 

	 h

SCHAUMWEINE rosé 0,75 l

Billecart-Salmon Brut Rosé
 122,00

Moët & Chandon 
Rosé Impérial
 125,00

Pommery Rosé Apanage
 125,00

Lanson Rose Label
 128,00

Veuve Clicquot Rosé
 130,00

Taittinger Prestige Rosé Brut
 135,00

Ruinart Rosé
 148,00 

Laurent Perrier Cuvée Rosé
 165,00 

JAHRGANGS-CHAMPAGNER 0,75 l

Louis Roederer Cristal  
Brut Vintage  
 395,00

Dom Pérignon Vintage
 450,00

MAGNUM-CHAMPAGNER 1,5 l

Moët & Chandon Brut Impérial
 248,00

Taittinger Brut Réserve
 248,00

Veuve Clicquot Brut
 248,00

Die von uns präsentierten Weine werden von renommierten Weingütern bezogen 
und in jeweils aktuellen Jahrgängen angeboten.

	 h

ROSÉWEINE offen 0,2 l

Mas Donis Rosat
Capcanes
Montsant, Spanien
 9,50

Rosé de Diel 
Spätburgunder Weißherbst
Schlossgut Diel
Burg Layen, Nahe
 12,00

ROTWEINE offen 0,2 l

Mas Donis Negre
Capcanes
Montsant, Spanien
 9,50

Heinrich Red
Gernot Heinrich
Burgenland, Österreich
 11,50

Cuvée Gaudenz
Weingut Knipser
Laumersheim, Pfalz
 12,00 

Belcanto
Chianti Classico DOCG
Nittardi, Toskana, Italien
 12,50 

	 h
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Montsant, Spanien 
 32,00

Rosé de Diel 
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Schlossgut Diel
Burg Layen, Nahe
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Mas Donis Negre
Capcanes
Montsant, Spanien
 32,00

Heinrich Red
Gernot Heinrich
Burgenland, Österreich 
 40,00

Cuvée Gaudenz
Weingut Knipser
Laumersheim, Pfalz
 42,00 

Belcanto
Chianti Classico DOCG
Nittardi, Toskana, Italien
 43,00 

Château Grand Village
S.& J. Guinaudeau
Mouillac, Frankreich 
 49,00

Bürgstadter
Spätburgunder, trocken
Rudolf Fürst
Bürgstadt, Franken
 50,00

Teroldego Rotaliano
„Foradori“ DOC
Elisabetta Foradori
Trentino, Südtirol
 58,00 

	 h

SCHAUMWEINE offen 0,1 l

Cava Brut Reserva
Capcanes
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Cuvée Jardin 
Rheingau Riesling Sekt
trocken
 11,00

Delamotte 
Blanc de Blancs,  
Grand Cru Brut
 18,00

SCHAUMWEINE trocken 0,75 l

Cava Brut Reserva
Capcanes
 45,00 

Cuvée Jardin 
Rheingau Riesling Sekt
trocken
 60,00

Delamotte 
Blanc de Blancs
Grand Cru Brut
 85,00

Laurent-Perrier Brut
 95,00

Moët & Chandon 
Brut Impérial 
 102,00

Louis Roederer Brut Premier
 105,00

Taittinger Brut Réserve 
 110,00 

Veuve Clicquot Brut
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Bollinger Special Cuvée
 125,00

Ruinart Brut
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Ruinart
Blanc de Blancs Brut
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JAHRGANGS-CHAMPAGNER 0,75 l

Louis Roederer Cristal  
Brut Vintage  
 395,00

Dom Pérignon Vintage
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MAGNUM-CHAMPAGNER 1,5 l
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 248,00

Die von uns präsentierten Weine werden von renommierten Weingütern bezogen 
und in jeweils aktuellen Jahrgängen angeboten.
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	 h

WARME GETRÄNKE

Wir verwenden Kaffee von Westhoff  
in Bioqualität und fair gehandelt
  
Tasse Café Crème 
 4,20

Espresso
 4,20

Cappuccino
 4,80

Ronnefeldt Tee im Kännchen 
Earl Grey, Darjeeling, Grün,
Minze, Kräuter, Kamille, 
Früchte, Rooibos
 5,20

Heiße Schokolade
 5,50

NATÜRLICHES MINERALWASSER 

Original Selters, medium 
0,5 l
 7,75

Original Selters, medium 
0,75 l
 10,80

Original Selters, naturell 
0,5 l
 7,75

Original Selters, naturell 
0,75 l
 10,80

RAPPS-SÄFTE UND -NEKTARE 0,2 l

Fruchtschorle nach Wahl
 5,00 

Apfelsaft
 5,40

Kirsch-Bananennektar
 5,40

Maracujanektar
 5,40

Orangensaft
 5,40

Roter Traubendirektsaft
 5,40

	 h

SOFTGETRÄNKE 0,2 l
 
fritz-kola 145 

fritz-kola zuckerfrei 12457

 5,40

fritz-limo 
orangenlimonade 46

zitronenlimonade 6

melonenlimonade 45

 5,40

mischmasch 
kola-orangen-limonade 14

 5,40

Thomas Henry-Limonaden
Bitter Lemon 356  
Ginger Ale 45  
Tonic Water 356

 5,30 

fritz-spritz
bio-rhabarbersaftschorle
 5,50 

FLASCHENBIER

Binding Römer Pils 0,33 l
 5,50

Clausthaler 
extra herb alkoholfrei 0,33 l
 5,50

Schlösser Alt 0,33 l
 5,40

Sion Kölsch 0,25 l
 4,20

Schöfferhofer Hefeweizen 
Grapefruit 456 0,33 l
 5,50

Schöfferhofer Hefeweizen
hell 0,5 l
 7,60

Schöfferhofer Hefeweizen
dunkel 0,5 l
 7,60

Schöfferhofer Hefeweizen  
alkoholfrei 0,5 l
 7,60

	 h

APERITIFS 

Vermouth Martini 5 cl
bianco, rosso 
 7,50

Pernod 4 4 cl
 8,25

Sherry Lustau 5 cl
dry oder medium 
 8,25

Van Nahmen Frucht-Secco 0,2 l 
alkoholfrei
 8,50

Sanbitter-Orange 0,2 l
alkoholfrei
 8,50

Kir Royal 0,1 l
 15,50

LONGDRINKS 

Campari 34   
mit Orangensaft oder Soda
 13,00

Wodka Lemon 2356

 13,50

Cuba Libre
 13,50

Bombay Tonic 
 13,50

Negroni 
 14,00

Jacky Kola 
 14,50

Moscow Mule
 14,50

Hendricks Tonic 
 15,50

Monkey Tonic 
 19,00
 

1 mit Koffein  2 mit Süßungsmittel 
3 mit Chinin  4 mit Farbstoff   
5 mit Säuerungsmittel/-regulator  
6 mit Antioxidationsmittel  
7 mit Phenylalaninquelle

	 h

VARIETÉ-COCKTAILS

Black Tiger
Wodka, Martini Rosso,
Maracujanektar, Ananassaft, 
Passionsfruchtpüree, 
Cassispüree
 14,50

Mai Tai
Rum, Apricot Brandy, 
Cointreau, Zitronensaft, 
Mandelsirup 5, Lime Juice
 14,50

Tiger Colada
Rum, Maracujanektar, Ananassaft, 
Orangensaft, Mangosirup,
Kokossirup, Sahne
 14,50

VARIETÉ-COCKTAILS low alcohol

Aperol Sprizz
Aperol 34, Sekt, Soda
 13,50

Hugo
Holunderblütensirup 5, Sekt, 
Soda, Limette, Minze
 13,50

Hugo Black
Schwarzer Holundersirup 45,  
Sekt, Soda, Limette, Minze
 13,50

VARIETÉ-COCKTAILS alkoholfrei

Beach Boy
Orangensaft, Maracujanektar,
Zitronensaft, Mangosirup, 
Grenadine 46

 11,50

Hugo light
Holunderblütensirup 5,  
Ginger Ale 45, Soda, Limette,  
Minze
 11,50

Car Drive
Ananassaft, Zitronensaft,
Grenadine 46, Ginger Ale 45 

 11,50 

€ 4,75

     Käsekuchen

€ 4,75

     Apfelkuchen

€ 5,80

     Siesmayer Torte

NATÜRLICHES MINERALWASSER SCHAUMWEINE offen 0,1lWEISSWEINE offen 0,2l

WEISSWEINE 0,75l SCHAUMWEINE trocken 0,75l

ROTWEINE offen 0,2l

RAPPS-SÄFTE UND -NEKTARE 0,2l

SOFTGETRÄNKE 0,2l

FLASCHENBIER

ROTWEINE offen 0,75l

WARME GETRÄNKE



     

Zweierlei vom Schottischen Label Rouge Lachs konfiert  
und als Tatar mit eigenem Kaviar, Apfel-Tapioka,  
Orangencrème Fraîche und Dillöl

***
Topinambursüppchen mit Birnenchutney und Trüffelschaum

***
Rosa gebratenes US-Prime Beef mit Burgunderjus und  
geschmorten Bitoke an Paprikaconfit, Saisongemüse und
Petersilienwurzelpüree

***
Chocolat Framboise mit Crème Chantilly, Gewürz-Crumble, 
marinierter Ananas und Joghurtsorbet 

• Dinner & Show – Package 
• 4-Gang Menü 
• Eintrittskarte zur Varietéshow
• Fr – So € 143,50 pro Person

     Palmengartenmenü

Rote Bete-Karotten-Lauch Tatar mit Meerrettichmousse,  
Walnusscrunch und Wildkräutersalat 

***
Petersilienwurzelsüppchen mit Apfel-Staudensellerie  
und Schnittlauchöl

***
Waldpilzrisotto mit Gemüsejus, grünem Spargel,Mini-Möhren 
und Parmesancrunch

***
Vegan Black Forest mit Nuss-Crumble, Karamellcreme,  
eingelegten Sauerkirschen und Kirschsorbet

• Dinner & Show – Package 
• 4-Gang Menü 
• Eintrittskarte zur Varietéshow
• Fr – So € 138,50 pro Person

     Palmengartenmenü vegetarisch

DINNER & SHOW PACKAGE DINNER & SHOW PACKAGE



WEIHNACHTEN IM GESELLSCHAFTSHAUS PALMENGARTEN WEIHNACHTEN IM GESELLSCHAFTSHAUS PALMENGARTEN

Rote Bete-Karotten-Lauch Tatar mit Meerrettichmousse,  
Walnusscrunch und Wildkräutersalat 

***
Petersilienwurzelsüppchen mit Apfel-Staudensellerie  
und Schnittlauchöl

***
Waldpilzrisotto mit Gemüsejus, grünem Spargel,Mini-Möhren 
und Parmesancrunch

***
Vegan Black Forest mit Nuss-Crumble, Karamellcreme,  
eingelegten Sauerkirschen und Kirschsorbet

• Dinner & Show – Package Weihnachten vegetarisch
• 4-Gang Weihnachtsmenü vegetarisch
• Eintrittskarte zur Varietéshow
• € 172,50 pro Person

     Weihnachtsmenü vegetarisch     Weihnachtsmenü

Black Tiger Garnelen mit süßsauer eingelegtem Wintergemüse 
und Wildkräutersalat

***
Wildbolognese mit getrüffeltem Ravioli und Cranberryschaum 

***
Rosa gebratene Entenbrust mit Orangenjus,  
glasiertem Rotkohl und Kartoffelklößen

***
Birnengâteau mit pochierter Birne, Nougatcrème  
und Zwetschgensorbet

• Dinner & Show – Package Weihnachten 
• 4-Gang Weihnachtsmenü 
• Eintrittskarte zur Varietéshow
• € 188,50 pro Person



SILVESTER IM GESELLSCHAFTSHAUS PALMENGARTENSILVESTER IM GESELLSCHAFTSHAUS PALMENGARTEN

Andreas Krolik 

Zum Jahresabschluss des bewegenden Jahres 
2020 wird Ihnen unser 2** Koch Andreas 
Krolik mit seinem Team vom Restaurant 
Lafleur einen weiteren Höhepunkt an diesem 
Abend bieten. Andreas Krolik gehört zur 
Garde der deutschen Spitzenköche. Mit sei-
nem wegweisendem Veganen Menü, dass er 
seit 2013 im Tiger-Gourmetrestaurant und seit 
2015 im Restaurant Lafleur zubereitet, hat er 
die europäische Spitzengastronomie wesent-
lich bereichert. 2017 wurde er insbesondere 
dadurch zum Koch des Jahres in Deutschland 
gekürt. 
Freuen Sie sich mit uns auf wunderbare 
Genüsse am Silvesterabend. 

Schwarzwurzelcreme mit Perigordtrüffel, Bio Eigelb,  
Apfel und Wintersalaten

***
Gebratener Carabinero und gebackene Krustentierpraline in  
Krustentierbisque mit Thaicurry und Kafir Limette, Fenchel-
Paprikasalat, Avocadocreme 

***
Roastbeef vom Wagyu Rind mit Rotweinbutter und Ochsen
backenraviolo, Schalottensauce, Sellerie im Salzteig gegart mit 
Edelpilzfüllung und marinierter, ungestopfter Bio Gänseleber,  
Kürbischutney und Wetterauer Kartoffel aus dem Ofen 

***
Variation von Bio Grand Cru Schokolade mit Zwergorange 
und Crue de Cacao Eis

***
Kleine Auswahl von Rohmilchkäse von Monsieur Fromagier 
Bernard Antony auf Etagere auf der Etagere zur Revue

• Dinner & Show – Package Silvester
• 5-Gang Silvestermenü 
• Eintrittskarte zur Silvesterrevue   
• € 350,00 pro Person

     Silvestergala im Festsaal 



Showzeiten:
Fr + Sa	  19.30 & 22.00 Uhr
So	  17.30 & 21.00 Uhr
Heilig Abend 
19.00 & 21.30 Uhr
Feiertage (25. – 26.12) 
17.30 & 21.00 Uhr
Silvester
21.00 Uhr
	  
Eintrittspreise:
Fr – So	 € 78,00 pro Person

Heilig Abend und an den Feiertagen  
€ 96,00 pro Person 

Silvester  
€ 128,50 pro Person 

inkl. VVK-, System- und Coronagebühr

25% Nachlass auf den Ticketpreis  
(ausgenommen Silvester)  
für Studenten (bis 30 Jahre) und Behinderte
50% Nachlass auf den Ticketpreis  
für Kinder bis 12 Jahre

Wir empfehlen zur Anreise die Nutzung der 
öffentlichen Verkehrsmittel:  
U4 und U6/U7  
Haltestelle Bockenheimer Warte 
Parkmöglichkeiten finden Sie im Parkhaus 
Palmengarten, Siesmayerstraße 61 oder 
REWE Supermarkt,  
Gräfstraße 92 

Veranstalter:
Tigerpalast Varieté Theater
zu Gast im Gesellschaftshaus Palmengarten
Palmengartenstraße 11 
D - 60325  Frankfurt am Main 
www.tigerpalast.de 

Info & Vorverkauf:
Mo – Fr 9.00 bis 18.00 Uhr
Telefon: 069 – 92 00 22 - 0 
Telefax:  069 – 92 00 22 - 60
info@tigerpalast.de 

Direktion
Johnny Klinke
Margareta Dillinger
Geschäftsleitung
Robert Mangold 

Anfahrtsskizze 


