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Die Apfelernte 
hat begonnen!
Der Apfel prägt die Bodenseeregion über das ganze Jahr: 
Nach dem schneereichen Winter, wenn die unzähligen 
weißen Blüten die Plantagen erfüllen, ist der Frühling 
endlich da. In der wärmenden Sonne des Sommers wach-
sen die Äpfel heran und zum Herbst hin nehmen sie ihre 
leuchtende Farbe an – es kann geerntet werden! Feste, 
Veranstaltungen und Gastronomen laden Sie ein, die Apfel-
ernte voller Lebensfreude mit uns zu feiern. Seien Sie herz-
lich willkommen zu den Apfelwochen am Bodensee 2019!

Mehr Informationen unter: www.apfelwochen-bodensee.de
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Der Hofladen in Stockach – Ihr Spezialist für regionales Obst und Gemüse!
Das Familienunternehmen in dritter Generation geführt von Monika und 

Andreas Hertle bietet auf 300 Quadratmeter Verkaufsfläche ausschließlich 
regionale Produkte an.

• 7 Tage die Woche geöffnet
• 25 verschiedene Apfelsorten aus eigener Produktion
• Viele weitere Produkte aus eigener Erzeugung, wie Honig, Schnaps, Apfelsaft, Most …
• Täglich frische und leckere Backwaren und regionale Produkte 
• Für jeden Anlass gestalten wir den passenden Geschenkkorb für Sie!

Aus der Region – 
        für die Region

OBSTHOF HERTLE
Ludwigshafenerstraße 37, 78333 Stockach
Tel.: 07771-5502
E-Mail: info@obsthof-hertle.de
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Kleine APFELKUNDE

Historie des Apfels

Der Apfel kommt ursprünglich aus Zentral- und Westasien. Schon um 10.000 v. Chr. wurde 
er in der Region des heutigen Kasachstans angebaut. Damals war die Frucht noch sehr sauer 
und holzig. In der Antike kam der Apfel dann über Handelsstraßen nach Süd- und Osteuro-
pa. Hier kultivierten Griechen und Römer die Frucht: Der Apfel wurde süß – und er bekam 
besondere Fähigkeiten zugeschrieben; so galt er bei den Griechen als äußerst wirksames 
Aphrodisiakum. 

Der Apfel in Literatur und Wissenschaft

ISAAC NEWTON UND DIE ENTDECKUNG DER SCHWERKRAFT. 
Isaac Newton (1642-1726) war englischer Naturforscher und Philosoph. Eine seiner bekann-
testen Entdeckungen hat mit dem Apfel zu tun: Als er eines Tages ein Mittagsschläfchen im 
Schatten eines großen Apfelbaums hielt, fiel ihm eine Frucht auf den Kopf – der Anfang des 
allgemeinen Gesetzes der Schwerkraft war geboren. Ob die Geschichte nun stimmt oder nur 
Legende ist; plastischer kann man die Schwerkraft kaum veranschaulichen.

Der Apfel in Märchen und Heiligen-Legenden

DER APFEL SPIELT AUCH IN VIELEN ALTEN MÄRCHEN UND LEGENDEN EINE ROLLE: 
Am bekanntesten ist der vergiftete Apfel, den die böse Stiefmutter dem schönen 
Schneewittchen mit einer List zu Essen gibt. Ausgerechnet die schöne rote Seite 
der Frucht soll das junge Mädchen töten. 

Auch die Legende des Heiligen Nikolaus von Myra (270-326) ist eng mit dem Apfel ver-
knüpft: So wird Nikolaus auf Ikonographien oft mit drei goldenen Äpfeln dargestellt; zur 
Weihnachtszeit soll er – bis zur Unkenntlichkeit verkleidet – den Armen vergoldete Äpfel vor 
die Tür gelegt haben. Heute stellen auf der ganzen Welt Kleine und Große am Vorabend des 
Todestages des Heiligen, am sechsten Dezember, einen Stiefel vor die Haustür: Um ebenfalls 
eine Gabe des heiligen Bischofs zu erhalten.

Äpfel stehen am  
Bodensee für Tradition, 
gleichzeitig sind sie Kulturgut und prägen die 
Lebensart der Menschen. Doch nicht nur am See 
sind die Früchte sprichwörtlich in die Geschichte 
eingegangen. Wo kommt der Apfel her? Wie lange 
essen wir ihn schon? Und was steckt Gutes drin?
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1,6  

Milliarden Äpfel 
werden hier pro Jahr 

am Bodensee geerntet. 
Das sind 250.000 

Tonnen. Umgerechnet 
auf LKW mit einer 

Ladung von 40 Tonnen 
und einer Länge von 
18 Metern, würden 

alle LKW hinter-
einander einen Stau 
von 30 Kilometern 

ergeben.

Äpfel enthalten wertvolle Mineralstoffe, Spurenelemente und Ballast-
stoffe wie Pektin, das den Cholesterinspiegel senkt und Schadstoffe aus 
dem Körper schwemmt. Katechine, die zu den sekundären Pflanzenstof-
fen zählen, können vor Bronchial- und Lungenkrankheiten schützen. 
Flavonoide und Carotinoide bewahren die Zellen im Körper vor freien 
Radikalen und senken sogar das Krebsrisiko. Die Fruchtsäure des Apfels 
zerstört Bakterien im Mund und verhindert die Bildung von Zahnstein.

SPANNENDE ZAHLEN 
zum Apfelanbau

Was steckt im Apfel drin?

     12.000
Obstbauern bauen ihre 
Äpfel auf knapp 75.000 
Hektar rund um den 
Bodensee an.

12-15 

werden im großen Stil angebaut, 
alte Sorten werden von einzelnen  
Bauern im Direktvertrieb  
verkauft.

Unsere 
LIEBLINGS-APFELSORTEN

Braeburn

Der Knackige im Biss

Sehr fest, saftig und knackig,  
dezent fein-säuerlich-süß,  
aromatisch

Jonagold 

Der Allrounder

Saftig, ausgewogen im Geschmack, 
fein-säuerlich-süßlich, breites,  

langanhaltendes Aroma

Elstar 

Der allseits Beliebte

Mittelfest, saftig, aus- 
gewogen süß-säuerlich,  

sehr aromatisch

Gala

Der, den nicht nur  

Kinder lieben

Fest, mild im Geschmack,  

niedriger Säuregehalt mit eher  
süßlichem Geschmack

WICHTIG: 

Bis zu 70 Prozent  
der Vitamine im Apfel 
befinden sich unter  
der Schale – deshalb 
nie schälen!
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Der Bodensee 
als Apfelparadies

„Der Apfel ist ein Superfood –  
  kurzer Transportweg,  
  natürliche Verpackung.“

Wie kommen neue Apfelsorten auf den Markt? Was 
muss man tun, damit Kinder gerne Obst essen? Und 
gibt es nur exotisches Superfood? 

Diesen und anderen Fragen geht Dr. Ulrich Mayr, Leiter 
der Sortenerhaltungszentrale Baden-Württemberg, 
auf den Grund. Er ist Herr über 650 alte und über 200 
neue Apfel-Sorten. Die alten Sorten werden in seinem 
Institut gepflegt und für die Nachwelt erhalten. Die 
Neuen werden einer strengen Prüfung unterzogen. 
Er selbst hat über den Apfel promoviert – und ist 
damit der perfekte Ansprechpartner für alle Themen 
rund um die leckere Frucht!

Interview mit Apfelexperte Dr. Ulrich Mayr

Herr Dr. Mayr, warum werden am Bodensee so viele 
Apfelbäume angebaut?

Der Bodensee selbst ist der Grund! Er ist wie ein riesiger Wärmespeicher, der 
sich im Sommer auflädt und seine Wärme während des Winters kontinuierlich 
abgibt. Dieses Klima ist ideal für den Apfel, denn Spätfröste im Frühling sind 
hier sehr selten. Das macht die Bodenseeregion zur perfekten Anbaustätte.

Von manchem Zeitgenossen wird behauptet, dass alte Apfelsorten 
gesünder und besser verträglich seien, als neuere. Stimmt das?

Nein, das sind Fake-News! Es stimmt einfach nicht. Ich 
freue mich über jede Apfelsorte, die wir der Nachwelt 

erhalten: Hier bei uns sind das schon über 650 ver-
schiedene – unsere älteste stammt aus dem 13. 

Jahrhundert! Aber die Glorifizierung der alten 
Sorten und das gegeneinander Ausspielen ist 
völlig unangebracht. Egal ob alt oder neu, Äpfel 
sind gesund und ein abwechslungsreicher  
Bestandteil unserer Ernährung.
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„Superfood“ wie Chiasamen 
sind absoluter Ernährungs-
trend. Kann da der Apfel 
mithalten?

Ich halte von dem Trend überhaupt 
nichts. Sauerkraut ist auch ein Super-
food – aber es klingt einfach nicht so sexy. 
Oft sucht der Verbraucher das Exotische 
und besonders Gesunde aus der Ferne; vergisst 
dabei aber, dass lange Transportwege die Ökobilanz 
des Produktes verschlechtern. Wir sollten uns deshalb 
mehr auf das heimische Obst und Gemüse konzentrieren. Die Verbraucher wis-
sen manchmal den Reichtum unseres hiesigen Obstes nicht mehr zu schätzen. 
Das ist schade, denn wir haben auch eine riesige Geschmacksvielfalt. Der Apfel 
ist ein heimisches Superfood, erhältlich ohne lange Transportwege und in natür-
licher Verpackung.

Wie lange dauert es, bis eine Neuzüchtung in den Handel kommt?

Lange! Denn die neuen Sorten müssen mehrere Erprobungsstufen durchlaufen: 
Trägt die neue Sorte regelmäßig Früchte? Sind sie anfällig für Schädlinge oder 
klimatische Faktoren? Wie sieht es mit der Größe, Farbe und dem Geschmack 
aus? Reifen die Äpfel gleichmäßig? Sind sie lange oder nur kurz lagerfähig? Ins-
gesamt dauert der Prozess knapp 15 Jahre, bis die Frucht im Handel erhältlich ist. 

15 Jahre sind eine sehr lange Zeit! Warum so ein großer Aufwand?

Weil es um den professionellen Anbau geht: Da kommt es auf jedes Detail an. 
Und es braucht eben Zeit: Um über mehrere Jahre die Bäume, ihr Wachstum 
und ihre Früchte beobachten zu können.

Viele Eltern beklagen sich, dass ihre Kinder nicht genügend Obst 
essen. Was kann man dagegen tun?

Es kommt in erster Linie auf die Eltern selbst an. Äpfel sind ein idealer, gesun-
der und zahnpflegender Snack für zwischendurch: Sie haben eine natürliche 
„Verpackung“, sind lange haltbar, erfrischend und ein hervorragender Energie-
lieferant. Man muss den Apfelgenuss den Kindern vorleben, verschiedene Sorten 
probieren und schauen, welcher Apfel den Kindern am besten schmeckt. Wenn 
bei uns zu Hause die Äpfel ausgehen, drängen mich meine Kinder regelrecht 
dazu, wieder eine Kiste mitzubringen. [lacht]

Sie kennen sich mit Apfelsorten aus: Welche essen Sie am liebsten?

Wissen Sie, ich nehme keinen Wein mehr aus dem Urlaub mit, denn zu Hause 
schmeckt er einfach nicht so gut, wie in der entspannten Urlaubsatmosphäre im 
Sonnenuntergang. [lacht] Genauso ist es mit Äpfeln: Im Sommer mag ich sprit-
zige, säuerliche Äpfel, die erfrischend sind. Zum Winter hin mag ich besonders 
die süßen Äpfel. Ich kann deshalb nur raten: Probieren Sie sich am Bodensee 
einfach durch – jeder findet hier seinen ganz persönlichen Lieblingsapfel!

„In unserer Region findet 
  jeder seinen ganz 
  persönlichen Lieblingsapfel!“
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VERANSTALTUNGEN GASTRONOMIE HOFLÄDEN PAUSCHALEN

SAMSTAG, 21. SEPTEMBER 2019

10:00 – 16:00 Uhr
Insel Mainau

18:00 – 20:00 Uhr
Ailingen

ab 19:30 Uhr
Markdorf-
Leimbach

Apfeltag auf der Insel Mainau
Köstliches und Wissenswertes rund um das knackig frische Obst vom Bodensee 
erfahren Sie auf der Insel Mainau. Mit Spiel und Spaß für die ganze Familie 
heißen wir Sie herzlich willkommen und laden Sie zu verschiedenen Mitmach- 
Aktionen ein. Informationen unter www.mainau.de; Ort: Mainau GmbH, 
78465 Insel Mainau.

Kräuterführung mit Franz Mayer
Die fundierte und sehr unterhaltsame Kräuterführung mit Franz Mayer macht 
Lust, sich in einer geselligen Runde über Kräutergenuss und mehr zu unterhalten. 
Genießen Sie im Anschluss eines unserer feinen Kräutergerichte. Anmeldung 
unter Tel.: 07541-5090 oder online unter www.hotel-gerbe.de; Kosten: 28,00 € 
inkl. einem Kräutergericht (Mindestteilnehmerzahl 10 Pers.). Ort: Hotel Gerbe, 
Hirschlatter Str. 14, 88048 Ailingen. 

Oktoberfest Leimbach
Bayrische Spezialitäten gepaart mit musikalischer Unterhaltung, wie beim 
„echten“ Oktoberfest. Infos: www.hugeloh.de; keine Anmeldung erforderlich, 
kostenfrei. Ort: Mehrzweckhalle Leimbach, Johann-Hillebrand-Weg 3, 88677 
Markdorf-Leimbach.

10:00 – 12:30 Uhr
Oberteuringen

Botanischer Spaziergang
Botanischer Spaziergang mit Herrn Prof. Dr. Wilfried Probst: Auf diesem Spazier-
gang gehen Sie eine kleine Runde durch ein schönes Waldgebiet mit abwechs-
lungsreichem Baumbestand. Besonders interessant sind die Pflanzen an den 
feuchten Wegrändern und Gräben. Ersatztermin bei schlechtem Wetter: 28.09.; 
kostenfrei. Treffpunkt: Wanderparkplatz im Brochenzeller Wald an der Land-
straße L 329 zwischen Ettenkirch und Brochenzell, von Oberteuringen kommend 
links, kurz vor dem Kreisverkehr am Ortseingang von Brochenzell.

Lebensfreude pur –  
unsere Veranstaltungen
Wenn die Zeit der Ernte gekommen ist, gibt es rund 
um den Bodensee allen Grund zum Feiern: Ob Sie 
zusammen mit den Bauern selber Äpfel ernten oder 
leckere Produkte aus den Früchten in geselliger  
Atmosphäre genießen – für jeden Geschmack ist 
eine Veranstaltung dabei! 
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SONNTAG , 01. SEPTEMBER 2019

9:00 – 16:00 Uhr
Ailingen

Apfelwandertag
4,5 km lange Rundwanderung durch die herrliche und aussichtsreiche Apfel-
landschaft bei Ettenkirch mit Verkostungs- und Informationsstationen zu den 
Themen Obstanbau, Bio-Obstanbau, Brennerei, Imkerei, Forst und Landtechnik.
Keine Anmeldung erforderlich; Benefiz-Startgeld 7,00 € inkl. ein Probierglas und
3 Füllungen mit Most oder Apfelsaft. Ort: Ailingen-Ettenkirch.
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SONNTAG, 22. SEPTEMBER 2019 MONTAG, 23. SEPTEMBER 2019 

10:30 Uhr
Markdorf

10:30 Uhr
Markdorf

11:00 – 16:00 Uhr
Ailingen

„Aktiv-in-der-Natur-Tag“ 
Von Sonnenaufgang bis Sonnenuntergang aktiv: Qigong und Yoga auf der 
Streuobstwiese, Reaktiv-Walking durch die Apfelanlagen, Premiumwandern mit 
Apfelschnitzprobe, Functional Training usw. Eine Kooperation von Vereinen und 
OutdoorTrainern aus Markdorf. Infos und Anmeldung: Wirthshof Camping und 
Hotel unter aktiv@wirthshof.de oder unter Tel.: 07544-96270, www.wirthshof.de. 
Treffpunkt: wird bei Anmeldung bekannt gegeben, 88677 Markdorf.

Bodensee-Guide-Tour „Aktiv-in-der-Natur-Tag“ 
Wir erforschen das Leben in der Wiese, lernen verschiedene Kräuter, Blumen und 
Insekten kennen und erfahren viel Spannendes über das Leben der Minimonster. 
Zum Schluss dürft Ihr noch einen Käfer und einen Schmetterling basteln.  
Min. 4, max. 20 Teilnehmer; Infos und Anmeldung bis 21.09., 17:00 Uhr: Wirths-
hof Camping und Hotel unter aktiv@wirthshof.de oder unter Tel.: 07544-96270, 
www.wirthshof.de; Kosten: 6,00 € Erwachsene, 3,00 € Kinder, 17,00 €  
Familien. Treffpunkt: Wirthshof Campingrezeption, Steibensteg 10, 88677 Markdorf.

Ailinger Apfelfeschlte
Gemütlicher Hock mit allerlei Leckerein und Backwettbewerb rund um den 
Apfel, Dinnete aus dem Holzofen unseres Backhäusles und Kinderprogramm 
(Bastelaktionen u.a.). Bei schlechter Wetterprognose wird das Fest spätestens 
am 19.09. abgesagt. Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Rathaus 
Ailingen, Hauptstraße 2, 88048 Ailingen.

16:00 – 18:30 Uhr
Deggenhausertal

11:00 – 18:00 Uhr
Deggenhausertal

Geführte Eselwanderung
Weg vom hektischen Alltag zurück zur Natur – gemeinsam werden wir mit den 
Eseln auf verschiedenen Wegen und Pfaden rund um den Höchsten wandern.
Festes Schuhwerk und angemessene Kleidung erforderlich. Anmeldung (spä-
testens 20.09.) per SMS/ WhatsApp unter Tel.: 0151-18688474 oder E-Mail: 
bobakuste@gmail.com; Infos unter www.esel-auf-dem-hoechsten.de; Entfällt 
bei schlechtem Wetter; Kosten: 20,00 € pro Person, Kinder unter 8 Jahren frei – 
jedoch in Begleitung eines Erwachsenen, Kinder zwischen 8-14 Jahren 10,00 €. 
Treffpunkt: am orangenen Bauwagen, Rubacker 7, 88693 Deggenhausertal.

Apfel(herz)-Fest im Deggenhausertal 
Größtes Apfelherz am Bodensee, Verkostungen, Führungen, Kinderbelustigung, 
Musik und Apfelspeisen in allen teilnehmenden Gastronomien im Tal der Liebe. 
Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Rathausplatz Wittenhofen und 
bei der Mosterei Kopp in 88693 Deggenhausertal.

18:00 Uhr
Illmensee

Führung durch den Kräutergarten
Mit über 100 verschiedenen Kräuter-, Duft- und Heilpflanzen. Anschließend 
Kräuterschlemmerbüffet. Anmeldung zur Führung und zum Büfett bis zum 
23.09., 12:00 Uhr: Berggasthof Höchsten, Tel.: 07555-92100 oder E-Mail: 
info@hoechsten.de; Führung kostenfrei, Führung mit Büfett 25,90 €. 
Ort: Berggasthof Höchsten Naturerlebnis-Hotel, Höchsten 1, 88636 Illmensee.

8:00 – 17:00 Uhr
Markdorf

Herbstmarkt in Markdorf
Ganztägiger Krämermarkt. Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei.  
Ort: Innenstadt, 88677 Markdorf.

ab 19:00 Uhr 
Kressbronn-
Betznau

20:00 Uhr
Wasserburg

Vom Apfel zum Obstler
Alois Rottmar führt durch die Obstwiesen. Kostenfrei, Anmeldung Tourist- 
Information Kressbronn unter Tel.: 07543-96650. Ort: Am Dorfbach 14,  
88079 Kressbronn-Betznau.

Edelbrand- und Likörverkostung
Verkostung der mehrfach prämierten Edelbrände und Liköre aus eigener Herstel-
lung auf dem Obst- und Ferienhof Schwand. Keine Anmeldung erforderlich;  
kostenfrei. Ort: Obst- und Ferienhof Schwand, Schwand 2+3, 88142 Wasserburg.

18:00 Uhr
Immenstaad

Spaziergang „Vom Obst zum Edelbrand“ 
Spaziergang entlang des Apfelweges nach Kippenhausen mit Besuch der 
Schnapsbrennerei und Schnapsprobe auf dem Apfelhof Röhrenbach in Kippen-
hausen. Mit Gästebetreuer Herr Heinzelmann. Anmeldung erforderlich unter 
Tel.: 07545-2013700. Kosten: 9,50 €. Ort: Tourist-Information, Dr.-Zimmer-
mann-Str. 1, 88090 Immenstaad.

14:00 – 17:00 Uhr 
Kressbronn

Geführte E-Bike-Tour
40 km durch das Bodensee-Umland zur Erntezeit. Fahrt durch die Apfelplan-
tagen mit tollem Seeblick. Verkehrssicheres E-Bike, geladener Akku und Helm 
sind Pflicht. Anmeldung bis Montag 23.09., 11:00 Uhr unter Tel.: 07543-
96650; Kosten: 5,00 €, kostenlos mit Gästekarte und für Mitglieder des 
Turnvereins Kressbronn. Ort: Tourist-Information Kressbronn, Nonnenbacher 
Weg 30, 88079 Kressbronn.
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14:00 – 15:00 Uhr
Eriskirch

14:00 Uhr
Immenstaad

14:00 – 16:00 Uhr
Langenargen

16:30 – 18:00 Uhr
Kressbronn

Besichtigung des Obstgroßmarktes Spanagel
Interessante Führung durch den Obstgroßmarkt Spanagel in Eriskirch mit Einbli-
cken in den Betriebsablauf. Anmeldung erforderlich bei der Tourist-Information 
Eriskirch, Tel.: 07541-970822; kostenfrei. Ort: Obstgroßmarkt Spanagel, Obst 
vom Bodensee Weg 2, 88097 Eriskirch.

Geführte Radwanderung zur Apfelernte
Radwanderung in die reizvolle Umgebung von Immenstaad (ca. 15 km, 
leicht zu fahren) mit anschließender Einkehr. Anmeldung erforderlich unter 
Tel.: 07545-2013700; kostenfrei. Ort: Tourist-Information, Dr.-Zimmer-
mann-Str. 1, 88090 Immenstaad.

Zu Fuß durch die Apfelplantage mit Verköstigung 
Wir laufen vom Hotel Seeperle in unsere Obstanlagen, werden selbst Äpfel pflü-
cken (zum Mitnehmen), lernen Interessantes über die Bäume, Äpfel, und die Arbeit 
in den Apfelplantagen. Am Ende verweilen wir noch in der Brennerei. Anmeldung 
bis Montag 23.09., 18:00 Uhr im Hotel Seeperle unter Tel.: 07543-93360; 
kostenfrei. Ort: Hotel Seepeerle, Untere Seestraße 46, 88085 Langenargen.

Kutschfahrt zur historischen Kabelhängebrücke 
Kutschfahrt vorbei an Obstplantagen und der Argen. Anmeldung: Tourist- 
Information Kressbronn unter Tel.: 07543-96650; Kosten: Erwachsene 12,00 €, 
mit Gästekarte 11,00 €, Kinder 6,00 €, mit Gästekarte 5,00 €. 
Ort: Tourist-Information Kressbronn, Nonnenbacher Weg 30, 88079 Kressbronn.

10:00 – 12:00 Uhr
Nonnenhorn

Genussvolle Radtour mit anschließendem Brennereibesuch 
Geführte Radwanderung für Jedermann durch die Obstplantagen in Nonnenhorn 
und das reizvolle Hinterland mit kleiner Verkostung von Apfelbrand und anderen 
Bränden direkt beim Erzeuger. Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei.  
Ort: Tourist-Information Nonnenhorn, Seehalde 2, 88149 Nonnenhorn.

DIENSTAG, 24. SEPTEMBER 2019 
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17:00 – 18:30 Uhr
Nonnenhorn

Torkelerklärung und Geschichte vom Weinbau am See
Vom einheimischen Winzer erfahren Sie mehr über unsere historische Weinpresse 
von 1591, über den Weinbau und die Weine am See und haben die Gelegenheit 
einen Seewein zu verkosten. Keine Anmeldung erforderlich; Kosten: 3,00 € pro 
Person. Ort: Historischer Weintorkel, Conrad-Forster-Str. 88149 Nonnenhorn.

17:00 Uhr
Illmensee

Geführte Wanderung zu botanischen Paradiesen auf dem Höchsten
Wanderung zu Orchideen, Pilzen, Kräuter und Beeren rund um den Höchsten. 
Anmeldung erforderlich: Berggasthof Höchsten, Tel.: 07555-92100 oder E-Mail: 
info@hoechsten.de; kostenfrei. Ort: Berggasthof Höchsten Naturerlebnis-Hotel, 
Höchsten 1, 88636 Illmensee.

10:00 – 11:30 Uhr
Nonnenhorn

16:00 – 17:00 Uhr
Immenstaad

17:00 – 19:00 Uhr
Langenargen

„Klein aber fein“ Rundgang durchs Dorfmuseum 
Rundgang durch unser schmuckes Dorfmuseum mit Geräten für den Obst und 
Weinbau und „Allerei“ aus vergangenen Zeiten. Keine Anmeldung erforderlich; 
kostenfrei. Ort: Dorfmuseum Nonnenhorn, Seehalde 4, 88149 Nonnenhorn.

Pferdeleiterwagenfahrt „Rund um Immenstaad“ 
Mit der Kutsche geht es an den Obstplantagen vorbei durch die Umgebung von 
Immenstaad. Anmeldung erforderlich unter Tel.: 07545-2013700 oder E-Mail: 
tourismus@immenstaad.de. Kosten: Erwachsene 11,00 €, Kinder (6-16 Jahre) 
6,00 €; Ort: Rathausplatz, Dr.-Zimmermann-Str. 1, 88090 Immenstaad.

Apfelstrudel-Backkurs mit Bodensee-Äpfeln 
In der Eventlocation im Seehotel Litz wird ein Apfelstrudel gebacken. Anmel-
dung bis ein Tag vor der Veranstaltung unter Tel.: 07543-93110 oder E-Mail: 
info@hotel-litz.de; Kosten: 25,00 € pro Person (inklusive Rezeptheft und  
Backschürze). Ort: Seehotel Litz, Ritter & Schmidt GmbH, Obere Seestraße 11,  
88085 Langenargen.

MITTWOCH, 25. SEPTEMBER 2019 

14:00 – 17:00 Uhr 
Kressbronn

Geführte Radtour durch das Bodensee-Umland zur Erntezeit
Kurzweilige Fahrt durch die Apfelplantagen mit tollem Seeblick, jeden Mittwoch. 
Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Tourist-Information Kressbronn, 
Nonnenbacher Weg 30, 88079 Kressbronn.
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13:30 – 17:30 Uhr
Frickingen

Die große Weihertour
Geführte Radtour, vorbei an den Frickinger Apfelgärten, abseits der üblichen 
Fahrradwege, zu den vielen schönen Weihern in der Region. Max. 10 Personen – 
Teilnahme ab 12 Jahren. Anmeldung bis 24.09. unter Tel.: 07553-917715; 
kostenfrei. Ort: Bahnhofstraße 1, 88699 Frickingen vor dem Ferienbahnhof 
(hinter Edeka Hiller). 

10:00  – 11:30 Uhr
Nonnenhorn

11:00 Uhr
Lindau

14:00 – 18:00 Uhr
Markdorf-
Ittendorf

Führung auf dem „Genießerweg“ durch Obst & Wein
Alles rund um das Thema Obst & Wein in unserer Region, 1,5 stündige Führung 
während der Obsternte mit kleiner Verkostung und Apfelverkauf ab Hof frisch 
vom Erzeuger. Keine Anmeldung erforderlich und nur bei trockener Witterung; 
kostenfrei. Ort: Vor dem Hotel-Gasthof Adler, Sonnenbichlstr. 25, Nonnenhorn.

Obstbau & Lasertechnik
Bodenseeapfel trifft auf moderne Lasertechnik. Informationen über den inte- 
grierten Obstanbau und dessen Produkte wie Apfelsorten, Apfelchips, Apfel-
saft, Spirituosen, Laseräpfel … Infos unter www.heimatapfel.de oder E-Mail: 
info@heimatapfel.de; Anmeldung unter Tel.: 0172-998631 (bis 2 Stunden 
vorher); Kosten: Erwachsene 9,50 €, Kinder 5,00 €. Ort: Obstbau Willhalm, 
Kellereiweg 26, 88131 Lindau. 

Besichtigung Privatmuseum Karl Wiest
Karl Wiest bietet einen Einblick in seine private Sammlung, in der er liebevoll 
zahlreiche alte landwirtschaftliche Geräte und Handwerkszeug zusammengetra-
gen hat. Info: Tel.: 07544-6714; keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. 
Ort: Privatmuseum Karl Wiest, Kippenhauser Str. 26 a, 88677 Markdorf-Ittendorf.

16:00 – 17:30 Uhr
Salem

17:00 – 18:00 Uhr
Markdorf-
Ittendorf

17:00 – 18:30 Uhr 
Kressbronn

„Apfel“ Vermarktung
Sie erleben eindrucksvoll den Betriebsablauf eines Obstgroßmarktes. Jährlich 
werden dort auf den Sortier- und Packanlagen 40.000 bis 50.000 Tonnen Äpfel 
auf den Weg zum Kunden gebracht. Anschließend erhalten Sie ein Abschieds-
präsent. Anmeldung bis 25.09. bei Bodensee-Linzgau Tourismus e.V. Tel.: 07553-
917715 oder E-Mail: tourist-info@bodensee-linzgau.de; Kosten: Erwachsene 
6,00 €, Kinder bis 13 Jahre frei. Ort: Salemfrucht GmbH & Co KG, Alte Neufracher 
Straße 100, 88682 Salem.

Fahrt mit dem Obstkistle®

Mit dem Obstkistle® fahren Sie durch unsere Obstplantagen rund um Ittendorf. 
Sie erkunden die jeweiligen Obstsorten und erfahren unter fachkundiger Führung 
des Hausherren alles über den heutigen Obstanbau. Info + Anmeldung bis 12 Uhr 
bei Monika Steffelin unter Tel.: 07544-73400. Ausfahrten finden nur bei schönem 
Wetter statt (alternativ Hofführung mit Überraschung im Hofladen oder Brennerei- 
häusle); Kosten: 6,00 € Erwachsene, 3,00 € Kinder (bis 6 Jahre). Ort: Obsthof 
Steffelin, Gesundheitsbewusster Urlaubshof, Gartenweg 1, 88677 Ittendorf.

Fahrt mit dem Erntezügle
Mit dem Erntezügle geht es durch die Obstplantagen, mit anschließender Apfel-
verkostung. Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Obsthof Mainberger, 
Poppis 1, 88079 Kressbronn.

18:00 Uhr
Oberteuringen- 
Hefigkofen

Exkursion durch die Obstanlagen
Mit Obstbauer Bernhard König geht es auf Exkursion rund um den Apfel. Im  
Anschluss findet eine Probe von Obstdestillaten und Likören statt. Mindestteil-
nehmerzahl 9 Personen; Anmeldung bis Vortag bei der Tourist-Information 
Oberteuringen Tel.: 07546-29925; Kosten: 6,00 € Erwachsene. Ort: Obsthof 
Stark/ König, Seestraße 13, 88094 Oberteuringen-Hefigkofen.

18:00 Uhr
Ittendorf

18:00 – 19:30 Uhr 
Kressbronn

Degustation mit Edelbrand und Gin im Obsthof Steffelin
Fachkundige Führung auf dem Hof und durch die Brennerei mit Erklärungen zur 
Region. Eine Probe in besonderem Flair. Info + Anmeldung bei Monika Steffelin 
unter Tel.: 07544-73400. Kosten: Erwachsene 8,00 €. Ort: Obsthof Steffelin · 
Gesundheitsbewusster Urlaubshof, Gartenweg 1, 88677 Ittendorf.

Mit dem Bauern über den Bauernpfad
Ein abendlicher Spaziergang mit Informationen über die Landwirtschaft.  
Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Bauernpfad, Weinbichl,  
88079 Kressbronn.

Gemütliche Wanderung: „Von der Obsternte zur Weinlese“
Kleine Wanderung durch die Obstplantagen und Weinreben (mit Suserprobe 
auf dem Reblandhof Siebenhaller). Anmeldung erforderlich unter Tel.: 07545-
2013700; Kosten: 4,00 € Erwachsene. Ort: Tourist-Information, Dr.-Zimmer-
mann-Str. 1, 88090 Immenstaad.

Obstbauführung/ Schaubrennen mit Verkostung
Führung durch die Apfelplantagen des Obst- und Ferienhofs Schwand. Erfahren 
Sie Wissenswertes über den Obstbau und die Ernte unserer Bodensee-Äpfel. Keine 
Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Obst- und Ferienhof Schwand, Schwand 
2+3, 88142 Wasserburg.

14:00 Uhr
Immenstaad

15:30 & 16:30 Uhr
Wasserburg

DONNERSTAG, 26. SEPTEMBER 2019
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FREITAG, 27. SEPTEMBER 2019

14:00 – 16:30 Uhr
Salem-Beuren

14:30 – 16:00 Uhr
Bodman-
Ludwigshafen

„Auf die Äpfel fertig los“
Wir basteln, braten, backen und genießen....für Große und Kleine ab 7 Jahren. 
Mindestteilnehmerzahl: 9 Personen; Anmeldung bis 26.09. bei Bodensee-Linz-
gau Tourismus e.V. Tel.: 07553-917715 oder E-Mail: tourist-info@bodensee-linz-
gau.de; Kosten: 12,00 €. Ort: Ferienhof Schwehr, Schwedenstraße 2, 88682 
Salem-Beuren.

Fahrt durch die Apfelplantage mit Verkostung
Selbst Äpfel pflücken direkt vom Baum, Infos zur Apfelernte, Fahrt mit dem Ernte- 
zug durch die Apfelplantage und Verkostung von verschiedenen Apfelsorten. Geeig-
net für Kinder und Erwachsene. Anmeldung unter E-Mail: obsthof-specht@email.de 
oder Tel.: 0160-3657215; Kosten: Erwachsene 5,00 €, Kinder 2,50 €. 
Treffpunkt: Parkplatz Strandbad, Ludwigshafen. Ort: Obsthof Uwe Specht, 
78351 Bodman-Ludwigshafen.

15:00 – 16:30 Uhr
Ailingen

15:00 – 17:00 Uhr
Überlingen

Führung auf dem Obsthof „Knoblauch“
Entdecken Sie die Welt des Bodensee-Apfels auf dem Obsthof „Knoblauch“ in 
Berg. Keine Anmeldung erforderlich. Infos unter Tel.: 07541-20355444; Kosten: 
5,00 €, Kinder bis 14 Jahre frei. Ort: Obsthof Knoblauch, Hinter den Gärten 3, 
88048 Ailingen.

Hofführung – Verkostung
Kleine Apfelwanderung, Besichtigung Apfellager, Brennerei und Imkerei mit  
anschließender Verkostung. Anmeldung unter: E-Mail: info@obsthof-rauch.de 
oder Tel.: 07553-8052; Kosten: 10,00 €. Ort: Obsthof Rauch, Scheinbuch 2, 
88662 Überlingen-Deisendorf/ Scheinbuch.

ab 13:00 Uhr 
bis zum 
Sonnenuntergang
Deggenhausertal

Apfel-Swingolf
Während einer Partie Swingolf inmitten der Apfelplantage mit traumhaftem 
Blick über den Bodensee, darf jeder Gast eine Swingolf-Tasche für sich selbst mit 
Äpfeln befüllen. Es gibt ein Hofcafé mit selbstgebackenen Apfelkuchen, Geträn-
ken und kleinen Gerichten zur Stärkung. Keine Anmeldung erforderlich; Kosten: 
Erwachsene (ab 16 Jahren) 11,50 €, Kinder und Jugendliche (bis 15 Jahre) 8,50 €, 
Kinder (unter 8 Jahren) frei, Familienkarte (2 Erwachsene 1 Kind oder 1 Erwach-
sener 2 Kinder) 26,50 €; jedes zusätzliche Kind innerhalb der Familie 7,00 €;  
alle Preise inklusive Leihschläger. Ort: Bodensee Swingolf, Wendlingen 31 
88693 Deggenhausertal.
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SAMSTAG, 28. SEPTEMBER 2019

17:00 – 18:00 Uhr 
Überlingen

10:30 – 13:00 Uhr 
Überlingen

Literarischer Spaziergang durch die Obstgärten
Wir führen Sie in unsere Obstgärten im Feigental. Sie naschen Äpfel und 
Zwetschgen direkt vom Baum und erfahren Wissenswertes über den Obstanbau 
am Bodensee. Eine kleine Auswahl literarischer Kostproben zum Thema Apfel 
runden unseren Spaziergang ab. Anmeldung bis 12:00 Uhr am Veranstaltungs-
tag unter Tel.: 07551-4906 oder E-Mail: feigental@web.de, (min. 8 Teilnehmer); 
Kosten: 5,00 €. Ort: Obsthof Kitt, Feigentalweg 26, 88662 Überlingen.

Vielfalt Streuobst – auf Wiese und Teller
Entdecken Sie bei einer Wanderung die Vielfalt einer Streuobstwiese und genießen 
Sie das anschließende Menü: Mini Rösti mit glasiertem Apfel & Ziegenkäse, Sauer-
kraut-Blutwurst-Strudel mit Apfel & Zwiebel am Salatbouquet, Schokoküchlein 
mit Rotweinpflaumen. Anmeldung unter: E-Mail: fewo@hoellwangen.de oder 
Tel.: 07551-834940; Kosten: 23,00 €. Ort: Hof Höllwangen, Höllwangen 15, 
88662 Überlingen.

14:00 Uhr
Markdorf-
Möggenweiler 

15:00 – 16:30 Uhr
Überlingen

Vom Unkraut zum Gaumenkitzel – vom Wildapfel zum Kulturapfel
Entdecken Sie mit der Kräuterexpertin Moni Müller verschiedene Wildkräuter und 
erfahren Sie viel Wissenswertes über ihre Verwendung. Probieren Sie Apfelbrot 
aus der Wildkräuterküche und hören Sie spannendes über Äpfel und Streuobst-
wiesen. Min. 4, max. 15 Teilnehmer; Infos und Anmeldung bis 27.09., 17:00 Uhr, 
unter aktiv@wirthshof.de oder unter Tel.: 07544-96270, www.wirthshof.de; 
Kosten: 8,00 € Erwachsene 4,00 €, Kinder 20,00 € Familien. Treffpunkt: Wander-
parkplatz Vogelsang, 88677 Möggenweiler.

Mit dem Obstbaumeister im Obstgarten
Bernhard Kitt führt sie durch die Obstplantage. Mit Apfelsortentest, Saftverkos-
tung und Apfelkuchen. Anmeldung: Obsthof Kitt, Tel.: 07551-4906 oder
E-Mail: feigental@web.de; Kosten: 8,00 €. Ort: Bushaltestelle am Rondell bei
Brachenreute.

16:30 – 19:30 Uhr 
Langenargen/ 
Oberdorf

Handwerkskunst Brennerei Brugger & Opitz 
Von der Birne zum Williamsbrand und anschließend Feinkost aus der  
Bauernküche: Lernen Sie den qualitativ hochwertigen Verfahrensablauf von  
der Frucht bis zum edlen Destillat kennen. Traditionelle Brennkunst und die  
Kunst des Destillierens live erleben. Anmeldung bis zu einem Tag vor der Veran-
staltung unter Tel.: 0176-24370534 (min. 8, max. 15 Teilnehmer); Kosten: 40,00 € 
inkl. Hausmacher-Vesper mit Getränk, 3 Destillate zum Verkosten und ein kleines 
flüssiges Präsent zum Mitnehmen. Ort: Destillerie Brugger, Bernd Brugger & 
Dietmar Opitz, Ortsstraße 43, 88085 Langenargen/ Oberdorf.

16:00 Uhr
Lindau

Betriebsführung Lindauer Bodensee-Fruchtsäfte GmbH
Bei der Betriebsführung erleben Sie die einzelnen Schritte der Saftgewinnung 
hautnah: von der Obstanlieferung über die Pressen und die Kelterei bis hin zur 
Abfüllung in die Flaschen. Gerade zur Apfelernte haben Sie die Möglichkeit 
dies bei laufendem Betrieb zu sehen. Infos: Tel.: 08382-94910, E-Mail:  
info@lindauer-fruchtsaefte.de, www.lindauer-fruchtsaefte.de; Anmeldung 
unter Tel.: 08382-94910 (bis 2 Stunden vorher); kostenfrei. Ort: Lindauer 
Bodensee-Fruchtsäfte GmbH, Kellereiweg 8, 88131 Lindau.

12:00 – 17:30 Uhr
Langenargen/
Oberdorf

Apfelmarkt mit Eicher-Traktorentreffen 
Eichertraktorenaustellung mit Bewirtung vom Gasthof Adler und Live Musik.  
Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Gasthof Adler, Adlerstraße 3, 
88085 Langenargen/ Oberdorf.

11:30 Uhr
Wasserburg

Genuss und Herbst
Das kulinarische Herbstfest wird durch einen Apfelstand regionaler Obstbauern 
bereichert. Freuen Sie sich auf feine Kürbisgerichte, frisches Felchen, heimisches 
Wild sowie köstliche Desserts mit frischem Bodenseeobst. Keine Anmeldung 
erforderlich; kostenfrei. Ort: Lindenplatz 1, 88142 Wasserburg.

SONNTAG, 29. SEPTEMBER 2019

12:00 – 18:00 Uhr
Stockach-
Wahlwies 

Hoffest auf dem Seeblickhof 
Hoffest mit Rundfahrten durch Obstanlagen. Keine Anmeldung erforderlich; 
kostenfrei. Ort: Obstbau Buhl, Seeblickhof 1, 78333 Stockach-Wahlwies.

13:00 – 18:00 Uhr
Stockach

Apfelsonntag in Stockach – Verkaufsoffener Sonntag
Der Apfelsonntag bietet allerei Gutes vom Apfel. Im Vordergrund stehen  
Genuss, Informationen, Spiel und Spaß rund um den Apfel. An den zahl-
reichen Ständen in der Innenstadt gibt es verschiedene Apfelprodukte und 
Spiele für Kinder. Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Innenstadt 
Stockach, 78333 Stockach.
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14:30 – 16:30 Uhr
Deggenhausertal

Bodensee-Guide-Apfeltour
Äpfel und Kräuter – Jungbrunnen aus der Natur – mit Bodensee-Guide Moni 
Müller. Bei Wanderung und Picknick suchen Sie Wildkräuter, kosten leckeres 
Apfelbrot und erfahren viel Wissenswertes zum Thema. Effektive Wanderzeit:  
ca. 45 Minuten. Min.4, max. 15 Teilnehmer. Info & Anmeldung bis 28.09., 
11:00 Uhr, bei der Tourist-Information Markdorf unter Tel.: 07544-500290 oder 
E-Mail: info@gehrenberg-bodensee.de; Kosten: Erwachsene 8,00 €, Kinder 4,00 €, 
Familien 20,00 €. Ort: Gasthaus Zum Sternen, Lellwanger Str. 3, Obersiggingen, 
88693 Deggenhausertal.

MONTAG, 30. SEPTEMBER 2019

15:00 Uhr
Markdorf

Familienerlebnis rund ums Thema Apfel
Viel Wissenswertes über die wertvollen Streuobstwiesenund die heimischen 
Tiere, die dort leben. Apfelschnitzprobe von verschiedenen Streuobstsorten und 
eine lustige Apfelrallye mit kleinen Gewinnen warten auf Apfelland-Entdecker. 
Infos und Anmeldung: Wirthshof Camping und Hotel unter aktiv@wirthshof.de 
oder unter Tel.: 07544-96270, www.wirthshof.de; Kosten: 6,00 € Erwachsene, 
3,00 € Kinder, 17,00 € Familien. Treffpunkt: Wirthshof Campingrezeption, 
Steibensteg 10, 88677 Markdorf.

14:00 – 17:00 Uhr 
Kressbronn

Geführte E-Bike-Tour
40 km durch das Bodensee-Umland zur Erntezeit. Fahrt durch die Apfelplanta-
gen mit tollem Seeblick. Verkehrssicheres E-Bike, geladener Akku und Helm sind 
Pflicht. Anmeldung bis Montag 11:00 Uhr unter Tel.: 07543-96650; Kosten: 
5,00 €, kostenlos mit Gästekarte und für Mitglieder des Turnvereins Kressbronn. 
Ort: Tourist-Information Kressbronn, Nonnenbacher Weg 30, 88079 Kressbronn.

14:30 – 16:00 Uhr
Frickingen

Erzählst Du mir die Geschichte von der Apfelfrau?
Gemütlicher Vorlesenachmittag im Bodensee-Obstmuseum. Für Kinder und alle, 
die sich auf Geschichten rund um den Apfel freuen. Keine Anmeldung erforder-
lich; kostenfrei. Ort: Bodensee-Obstmuseum, Kirchstr. 9, 88699 Frickingen.

18:15 – 19:15 Uhr
Sipplingen

Wie kommt die Made in den Apfel?
1-stündige Rundfahrt mit der MS Großherzog Ludwig auf dem Überlinger 
See. Lustige Geschichten rund um das Thema Apfel. Verköstigung mit frischen 
Äpfeln und Apfelwein vom Steuobstbauer in Sipplingen. Die Bürgerfrauen 
singen Apfellieder. Anmeldung und Tickets bei der Tourist-Information Sipp-
lingen: Tel.: 07551-9499370. Kosten: 6,00 € Erwachsene, 3,00 € Kinder.  
Ort: Landungsplatz Sipplingen, 78354 Sipplingen.

14:00 – 16:00 Uhr
Langenargen

14:00 Uhr
Immenstaad

Geführte Radwanderung zur Apfelernte
Radwanderung in die reizvolle Umgebung von Immenstaad (ca. 15km, leicht zu fah-
ren) mit anschließender Einkehr. Anmeldung erforderlich unter Tel.: 07545-2013700; 
kostenfrei. Ort: Tourist-Information, Dr.-Zimmermann-Str. 1, 88090 Immenstaad.

DIENSTAG, 01. OKTOBER 2019

10:00  – 13:00 Uhr
Nonnenhorn

„Genussvolle Radtour“ ins Umland von Nonnenhorn 
Geführte Radwanderung für Jedermann durch die Obstplantagen im reizvollen 
Hinterland mit Obsthofbesuch und kleiner Verkostung. Keine Anmeldung 
erforderlich; kostenfrei. Ort: Tourist-Info Nonnenhorn, Seehalde 2,  
88149 Nonnenhorn.

16:30 – 18:00 Uhr
Kressbronn

Kutschfahrt zur historischen Kabelhängebrücke 
Kutschfahrt vorbei an Obstplantagen und der Argen. Anmeldung: Tourist- 
Information Kresbronn unter Tel.: 07543-96650; Kosten: Erwachsene 12,00 €, 
mit Gästekarte 11,00 €, Kinder 6,00 €, mit Gästekarte 5,00 €. Ort: Tourist- 
Information Kressbronn, Nonnenbacher Weg 30, 88079 Kressbronn.

20:00 Uhr
Wasserburg

Edelbrand- und Likörverkostung
Verkostung der mehrfach prämierten Edelbrände und Liköre aus eigener Herstel-
lung auf dem Obst- und Ferienhof Schwand. Keine Anmeldung erforderlich;  
kostenfrei. Ort: Obst- und Ferienhof Schwand, Schwand 2+3, 88142 Wasserburg.
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Zu Fuß durch die Apfelplantage mit Verkostung 
Wir laufen vom Hotel Seeperle in unsere Obstanlagen, werden selbst Äpfel pflü-
cken (zum Mitnehmen), lernen Interessantes über die Bäume, Äpfel, und die Arbeit 
in den Apfelplantagen. Am Ende verweilen wir noch in der Brennerei. Anmeldung 
bis Montag 30.09., 18:00 Uhr im Hotel Seeperle unter Tel.: 07543 93360; kosten-
frei. Ort: Hotel Seepeerle, Untere Seestraße 46, 88085 Langenargen.

14:00 – 16:00 Uhr
Überlingen

Ein fruchtiges Vergnügen 
Führung durch die Obst-, Haselnuss- und Streuobstplantagen mit Obst-, Saft- 
und Schnapsprobe. Anmeldung unter: E-Mail: obstbau-knoll@t-online.de oder 
Tel.: 07553-917736; Kosten: Erwachsene: 9,00 €, Kinder frei. Ort: Obstbau & 
Brennerei Familie Joachim Knoll, Bamberger Str. 8, 88662 Überlingen.
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Ein im Herzen eines Apfels versteckter Kern 
ist ein unsichtbarer Obstgarten.  
Doch wenn dieser Kern auf felsigen Boden fällt, 
wird nichts daraus hervorgehen.

Khalil Gibran
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MITTWOCH, 02. OKTOBER 2019

15:30 Uhr
Markdorf

17:00  – 18:30 Uhr
Nonnenhorn

Mein Freund der Apfelbaum
Spannende Geschichten für Groß und Klein rund ums Thema Apfelbaum und 
ganz tolle Basteleien, z.B. Apfeldruck, Apfelkränzle, Apfelbilder … Infos und  
Anmeldung: Wirthshof Camping und Hotel unter aktiv@wirthshof.de oder unter 
Tel.: 07544-96270, www.wirthshof.de; Kosten: 6,00 € Erwachsene, 3,00 € Kinder, 
17,00 € Familien. Treffpunkt: Wirthshof Campingrezeption, Steibensteg 10, 
88677 Markdorf.

Torkelerklärung und Geschichte vom Weinbau am See
Vom einheimischen Winzer erfahren Sie mehr über unsere historische Weinpresse 
von 1591, über den Weinbau und die Weine am See und haben die Gelegenheit 
einen Seewein zu verkosten. Keine Anmeldung erforderlich; Kosten: 3,00 €.  
Ort: Historischer Weintorkel, Conrad-Forster-Str. 88149 Nonnenhorn.

14:00 – 17:00 Uhr
Ailingen

16:00 Uhr
Wasserburg

18:00 Uhr
Markdorf

Streuobstfest im StreuObstGarten
Beim Streuobstfest des BUND Friedrichshafen werden Äpfel gepflückt, gemah-
len, zu Saft gepresst und der frische Saft kann sofort verkostet werden. Mit-
helfen können Erwachsene und gerne auch Kinder. Angeboten werden außerdem 
Kaffee und Kuchen. Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Freizeitge-
lände Weilermühle, Weiler 8, 88048 Ailingen.

Äpfel in Ihrer Vielfalt – Apfelwanderung
Probieren Sie bei einer Wanderung durch den Obstgarten Äpfel frisch vom 
Baum und lernen Sie die verschiedenen Sorten kennen. Erfahren Sie bei einer 
Besichtigung des Obsthofes mehr darüber, was sich aus Äpfeln kreieren lässt 
und verkosten Sie dies mit unterschiedlichsten Kreationen. Keine Anmeldung 
erforderlich; kostenfrei. Ort: Obsthof Marschall, Hege 65, 88142 Wasserburg.

Degustation mit Edelbrand und Gin im Obsthof Steffelin
Fachkundige Führung auf dem Hof und durch die Brennerei mit Erklärungen zur 
Region. Eine Probe in besonderem Flair. Info + Anmeldung bis zum Veranstal-
tungsbeginn bei Monika Steffelin unter Tel.: 07544-73400. Kosten: Erwachsene 
8,00 €. Ort: Obsthof Steffelin, Gesundheitsbewusster Urlaubshof, Gartenweg 1, 
88677 Markdorf.

DONNERSTAG, 03. OKTOBER 2019

10:00 Uhr
Frickingen

1. Frickinger Apfellauf – Mitmachen und Gutes tun!
Sportevent für Familien und ambitionierte Sportler. Tolle Strecken für Läufer, Walker 
und Biker. Benefizlauf für Grundschüler & Bambinis. Von jeder Startgebühr gehen 
dieses Jahr Spenden an „Brot für die Welt“ (www.brotlauf-jfs.de/erdnuss-projekt.
html). Die Infos zu den Läufen stehen ab Juli auf www.frickingen.de. Auch die 
Einzel- und Teamanmeldungen und die Startgebühr laut Ausschreibung finden Sie 
online. Ort: Graf-Burchard-Halle, Lippertsreuter Straße 12, 88699 Frickingen.

17:00 – 18:00 Uhr
Markdorf

Fahrt mit dem Obstkistle®

Mit dem Obstkistle® fahren Sie durch unsere Obstplantagen rund um Ittendorf. 
Sie erkunden die jeweiligen Obstsorten und erfahren unter fachkundiger Führung 
des Hausherren alles über den heutigen Obstanbau. Info + Anmeldung bis 12 Uhr 
bei Monika Steffelin unter Tel.: 07544-73400. Ausfahrten finden nur bei schönem 
Wetter statt (alternativ Hofführung mit Überraschung im Hofladen oder Brennerei-
häusle); Kosten: 6,00 € Erwachsene, 3,00 € Kinder (bis 6 Jahre). Ort: Obsthof 
Steffelin, Gesundheitsbewusster Urlaubshof, Gartenweg 1, 88677 Markdorf.
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16:00 – 17:00 Uhr
Immenstaad

Pferdeleiterwagenfahrt „Rund um Immenstaad“ 
Mit der Kutsche geht es an den Obstplantagen vorbei durch die Umgebung von 
Immenstaad. Anmeldung erforderlich unter Tel.: 07545-2013700 oder E-Mail: 
tourismus@immenstaad.de; Kosten: Erwachsene 11,00 €, Kinder (6-16 Jahre) 
6,00 €; Ort: Rathausplatz, Dr.-Zimmermann-Str. 1, 88090 Immenstaad.

17:00 – 19:00 Uhr
Langenargen

Apfelstrudel-Backkurs mit Bodensee-Äpfeln 
In der Eventlocation im Seehotel Litz wird ein Apfelstrudel gebacken. Anmel-
dung bis ein Tag vor der Veranstaltung unter Tel.: 07543-93110 oder E-Mail: 
info@hotel-litz.de; Kosten: 25,00 € pro Person (inklusive Rezeptheft und  
Backschürze). Ort: Seehotel Litz, Ritter & Schmidt GmbH, Obere Seestraße 11,  
88085 Langenargen.

14:00 – 17:00 Uhr 
Kressbronn

Geführte Radtour durch das Bodensee-Umland zur Erntezeit
Kurzweilige Fahrt durch die Apfelplantagen mit tollem Seeblick, jeden Mittwoch. 
Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Tourist-Information Kressbronn, 
Nonnenbacher Weg 30, 88079 Kressbronn.

14:00 Uhr
Immenstaad

Gemütliche Wanderung: „Von der Obsternte zur Weinlese“
Kleine Wanderung durch die Obstplantagen und Weinreben (mit Suserprobe 
auf dem Reblandhof Siebenhaller). Anmeldung bis 13:00 Uhr am Veranstal-
tungstag erforderlich unter Tel.: 07545-2013700; Kosten: 4,00 € Erwachsene. 
Ort: Tourist-Information, Dr.-Zimmermann-Str. 1, 88090 Immenstaad.
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14:00 Uhr
Sipplingen

17:00 – 18:00 Uhr
Immenstaad

Besuch beim Streuobstbauern
Gemütlicher Spaziergang durch den alten Ortskern von Sipplingen und über 
den Bodensee-Rundweg zum Bauernhof Gobs. Dort erfährt man alles rund 
um die Apfelernte und deren Weiterverarbeitung. Anmeldung bis 03.10. 
unter Tel.: 07551-9499370; kostenfrei. Ort: Tourist-Information, Seestraße 3,  
78354 Sipplingen.

Rundfahrt mit dem Winzer-Express durch die Obstplantagen
Mit dem Winzer-Express geht es durch das Umland von Immenstaad, vorbei an 
Obstplantagen und Weinreben. Drei Weine werden unterwegs verkostet. Anmeldung 
erforderlich unter Tel.: 07545-2013700 oder E-Mail: tourismus@immenstaad.de; 
Kosten: 14,00 € Erwachsene, 6,00 € Kinder (6-15 Jahre). Ort: Rathausplatz, 
Dr.-Zimmermann-Str. 1, 88090 Immenstaad.

FREITAG, 04. OKTOBER 2019

13:45 Uhr
Deggenhausertal

Wandern im Tal der Liebe
Die genaue Wanderroute wird vor Ort besprochen. Veranstaltet vom Förderver-
ein Deggenhausertal, Info Hermann Mayer unter Tel.: 07555-5564 oder Mobil: 
0176-39077273 sowie Hugo Heigle unter Tel. 07555-5519. Keine Anmeldung 
erforderlich. Auch Familien mit Kindern sind herzlich eingeladen! Kostenfrei. 
Ort: Wittenhofen Busbahnhof. 

17:00 Uhr
Markdorf

Apfel-Bauernmarkt auf dem Wirthshof
Kulinarischer Bauernmarkt zum Wirthshof-Jubiläum mit regionalen Leckerbissen 
und musikalischer Unterhaltung rund um die Hofscheuer. Frische Produkte aus 
der Region, Traktor-Hüpfburg und buntes Rahmenprogramm wie Apfelschnitz-
probe und Apfelolympiade. Infos unter www.wirthshof.de/50jahre; 
Ort: Wirthshof Camping und Hotel, Steibensteg 10, 88677 Markdorf.

ab 13:00 Uhr 
bis zum 
Sonnenuntergang
Deggenhausertal

Apfel-Swingolf
Während einer Partie Swingolf inmitten der Apfelplantage mit traumhaftem Blick 
über den Bodense, darf jeder Gast eine Swingolf-Tasche für sich selbst mit Äpfeln 
befüllen. Hofcafé mit selbstgebackenen Apfelkuchen, Getränken und kleinen 
Gerichten zur Stärkung. Keine Anmeldung erforderlich; Kosten: Kinder (8-15 
Jahre) 8,50 €, Erwachsene (ab 16 Jahre) 11,50 €. Familienkarte (2 Erwachsene 
und 1 Kind oder 1 Erwachsener und 2 Kinder) 26,50 €. Weiteres Kind 7,00 €. 
Alle Preise inklusive Leihschläger. Ort: Bodensee Swingolf, Wendlingen 31 
88693 Deggenhausertal.

17:00 Uhr
Salem-
Rickenbach

Edelbrand- und Rum-Verkostung
Edelbrand-Sommelière Silke Senft stellt ihre feinen Obst-Destillate und als High-
light den ersten Bodensee-Rum vor. Anschließend führt Keller- und Brennmeister 
Herbert Senft die Besucher durch die hauseigenen Obstanlagen – Ursprung der 
edlen Tropfen. Anmeldung bis Donnerstag 03.10. unter Tel.: 07553-917715. Kos-
ten: 10,00 €. Ort: Edelbrände Senft, Dorfbachstraße 10, 88682 Salem-Rickenbach.

SAMSTAG, 05. OKTOBER 2019

15:00 – 17:00 Uhr
Tettnang

15:00 – 17:30 Uhr
Wasserburg

16:00 Uhr
Lindau

Apfelquiz quer durch die Apfelplantagen
Im Anschluss an das Apfelquiz gibt es Apfelwaffeln und Apfelsaft für Kinder von 
4-9 Jahren; auch Erwachsene sind willkommen und erhalten auf Wunsch gerne 
Kaffee. Anmeldung unter Tel.: 07542-8490; Kosten: 5,00 €. Ort: Obsthof und  
Ferienhof Weishaupt-Steffelin, Gemertsweiler 6, 88069 Tettnang.

Führung mit Weinprobe „Schätze rund um die Antoniuskapelle“
Auf der geführten Tour im Wasserburger Umland besichtigen Sie zuerst die Antonius-
kapelle in Selmnau und erfahren auf einem anschließenden Spaziergang durch 
Reben und Obstplantagen Interessantes über den Obst- und Weinbau am Bodensee. 
Anmeldung errforderlich unter: Tel.: 0172-7440861; Kosten: Erwachsene 23,00 €, Kin-
der bis 11 Jahre frei, ab 12 Jahren 50% Ermäßigung. Ort: Antoniuskapelle (Selmnau).

Weinberg- und Kellereiführung mit Verkostung
Das Bio-Weingut Haug bietet eine Sonderführung durch den Weinberg. Probieren 
Sie anschließend alte und neue Sorten. Info unter E-Mail: info@weingut-haug.de 
und www.weingut-haug.de. Anmeldung unter Tel.: 08382-5466 (bis 2 Stunden 
vorher); Kosten: 14,00 €. Ort: Weingut Haug, Kellereiweg 19, 88131 Lindau.

17:00 – 18:00 Uhr
Überlingen

18:00 – 19:30 Uhr 
Kressbronn

Mit dem Bauern über den Bauernpfad
Ein abendlicher Spaziergang mit Informationen über die Landwirtschaft.  
Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Bauernpfad, Weinbichl,  
88079 Kressbronn.

Literarischer Spaziergang durch die Obstgärten
Wir führen Sie in unsere Obstgärten im Feigental. Sie naschen Äpfel und 
Zwetschgen direkt vom Baum und erfahren Wissenswertes über den Obst-
anbau am Bodensee. Eine kleine Auswahl literarischer Kostproben zum Thema 
Apfel runden unseren Spaziergang ab; Anmeldung unter Tel.: 07551-4906 oder 
E-Mail: feigental@web.de, (min. 8 Teilnehmer); Kosten: 5,00 €. Ort: Obsthof 
Kitt, Feigentalweg 26, 88662 Überlingen.
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SONNTAG, 06. OKTOBER 2019

10:00 – 14:00 Uhr
Frickingen

10:00 – 16:00 Uhr
Ailingen

ab 12:00 Uhr
Markdorf

Wanderung auf dem Apfelrundweg
Vor Beginn der Wanderung über den Frickinger Apfelrundweg laden wir zu einer 
kurzen Führung durch das Bodensee-Obstmuseum im hist. Petershauser Hof 
ein. Dann wandern wir vorbei an den Frickinger Obstgärten durch die herrliche 
Landschaft im Salemertal. Anmeldung bis Donnerstag 03.10. unter Tel.: 07553-
917715; kostenfrei. Ort: Bodensee-Obstmuseum, Kirchstraße 9, 88699 Frickingen.

Lottenweiler Sichelhenke
Zünftiger Frühschoppen und super Unterhaltung. Zum Mittagessen verwöhnen 
wir Sie mit Speisen passend zur Jahreszeit. Nachmittags gibt‘s Kaffee und 
frischen Apfel- und Zwetschgenkuchen. Findet bei jeder Witterung statt. Keine 
Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Dorfgemeinschaftshaus Lottenweiler
Lottenweilerweg 43/ 1, 88048 Ailingen.

Tag der offenen Tür auf dem Wirthshof 
Der ehemalige Obsthof, Initiator der Bodensee-Apfelwochen, Hotel und Cam-
pingplatz feiert die 50. Saison mit Führungen, großem Rahmenprogramm und 
musikalischer Unterhaltung. Auch für Kids ist einiges geboten: Traktor-Hüpfburg, 
Kinderschminken, usw. Infos unter www.wirthshof.de/50jahre; Ort: Wirthshof 
Camping und Hotel, Steibensteg 10, 88677 Markdorf.

9:45 Uhr
Leimbach

Erntedankfest in Leimbach
Beginn mit Gottesdienst. Veranstaltung der Katholische Seelsorgeeinheit Mark-
dorf. Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Mehrzweckhalle Leimbach, 
Johann-Hillebrand-Weg 3, 88677 Leimbach.

16:30 – 19:30 Uhr 
Langenargen/
Oberdorf

Handwerkskunst Brennerei Brugger & Opitz 
Von der Birne zum Williamsbrand und anschließend Feinkost aus der Bauern-
küche: Lernen Sie den qualitativ hochwertigen Verfahrensablauf von der Frucht 
bis zum edlen Destillat kennen. Anmeldung unter Tel.: 0176-24370534, ein 
Tag vor Veranstaltung; Kosten: 40,00 € inkl. Hausmacher-Vesper mit Getränk, 
3 Destillate zum Verkosten und ein kleines flüssiges Präsent zum Mitnehmen. 
Ort: Destillerie Brugger, Bernd Brugger & Dietmar Opitz, Ortsstraße 43, 88085 
Langenargen/ Oberdorf.

MONTAG, 07. OKTOBER 2019

18:00 Uhr
Immenstaad

Schnapsprobe auf dem Obsthof Rainer Heberle
Spaziergang entlang des Apfelweges mit Besuch der Schnapsbrennerei beim 
Obsthof Rainer Heberle. Erfahren Sie Wissenswertes über den Schnaps und das 
Brennen und probieren die Köstlichkeiten anschließend. Anmeldung erforderlich 
unter Tel.: 07545-2013700; Kosten: 9,50 € Erwachsene. Ort: Tourist-Informa-
tion, Dr.-Zimmermann-Str. 1, 88090 Immenstaad.

14:00 – 17:00 Uhr 
Kressbronn

Geführte E-Bike-Tour
40 km durch das Bodensee-Umland zur Erntezeit. Fahrt durch die Apfelplan-
tagen mit tollem Seeblick. Verkehrssicheres E-Bike, geladener Akku und Helm 
sind Pflicht. Anmeldung bis Montag 07.10., 11:00 Uhr unter Tel.: 07543-96650; 
Kosten: 5,00 €, kostenlos mit Gästekarte und für Mitglieder des Turnvereins 
Kressbronn. Ort: Tourist-Information Kressbronn, Nonnenbacher Weg 30, 
88079 Kressbronn.

20:00 Uhr
Wasserburg

Edelbrand- und Likörverkostung
Verkostung der mehrfach prämierten Edelbrände und Liköre aus eigener Herstel-
lung auf dem Obst- und Ferienhof Schwand. Keine Anmeldung erforderlich;  
kostenfrei. Ort: Obst- und Ferienhof Schwand, Schwand 2+3, 88142 Wasserburg.
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DIENSTAG, 08. OKTOBER 2019

16:30 – 18:00 Uhr 
Nonnenhorn

Obsthofführung mit Destillatprobe
Freude am Obst – genussvoll erfahren. Tauchen Sie mit uns in die Welt von 
Früchten und edlen Bränden. Sehen, erfahren, riechen und schmecken Sie bei 
einer Destillatverkostung mit Obst- und Brennereiführung die Vielfalt unseres 
Obsthofes. Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Obsthof Thomas 
Gierer, Sonnenbichlstr. 33, Nonnenhorn.

17:00 – 18:00 Uhr
Überlingen

14:00 – 16:00 Uhr 
Langenargen

Einblick in den Bio-Apfelanbau
Hofführung mit folgenden Themen: Bio-Apfelanbau, regenerative Energien 
und Land-Tourismus. Anmeldung unter: E-Mail: info@obstgut-oberhof.de 
oder Tel.: 07553-96725; kostenfrei. Ort: Bio-Obstgut Oberhof, Bamberger 
Straße 30, 88662 Überlingen-Lippertsreute.

Zu Fuß durch die Apfelplantage mit Verkostung 
Wir laufen vom Hotel Seeperle in unsere Obstanlagen, werden selbst Äpfel 
pflücken (zum Mitnehmen), lernen Interessantes über die Bäume, Äpfel, und 
die Arbeit in den Apfelplantagen. Am Ende verweilen wir noch in der Brennerei. 
Anmeldung bis Montag 07.10., 18:00 Uhr im Hotel Seeperle unter Tel.: 07543-
93360; kostenfrei. Ort: Hotel Seepeerle, Untere Seestraße 46, 88085 Langenargen.

14:00 Uhr
Immenstaad

Geführte Radwanderung zur Apfelernte
Radwanderung in die reizvolle Umgebung von Immenstaad (ca. 15 km, leicht 
zu fahren) mit anschließender Einkehr. Anmeldung erforderlich unter Tel.: 
07545-2013700; kostenfrei. Ort: Tourist-Information, Dr.-Zimmermann-Str. 1, 
88090 Immenstaad.

16:30 – 18:00 Uhr
Kressbronn

Kutschfahrt zur historischen Kabelhängebrücke 
Kutschfahrt vorbei an Obstplantagen und der Argen. Anmeldung: Tourist- 
Information Kressbronn unter Tel.: 07543-96650; Kosten: Erwachsene: 12,00 € 
mit Gästekarte: 11,00 €, Kinder: 6,00 € mit Gästekarte: 5,00 €. Ort: Tourist- 
Information Kressbronn, Nonnenbacher Weg 30, 88079 Kressbronn.

MITTWOCH, 09. OKTOBER 2019

15:00 – 16:30 Uhr
Eriskirch-
Unterbaumgarten

Brennereibesichtigung und backen von Apfeldinnete 
Brennereibesichtigung und backen von Apfeldinnete in der Backstube. Im Preis 
enthalten 1 Apfeldinnete, 1 Glas Apfelsaft oder Apfelmost. Anmeldung erforder-
lich bei der Tourist-Information Eriskirch, Tel.: 07541-970822; Kosten: 6,00 €.  
Ort: Brennerstube Schlachter, 88097 Eriskirch-Unterbaumgarten.

17:00 – 18:30 Uhr
Nonnenhorn

Torkelerklärung und Geschichte vom Weinbau am See
Vom einheimischen Winzer und ehemaligen Obstbauern erfahren Sie mehr über 
unsere historische Weinpresse von 1591, über den Obst- und Weinbau am  
See und haben die Gelegenheit einen Seewein zu verkosten. Keine Anmeldung 
erforderlich; Kosten: 3,00 €. Ort: Historischer Weintorkel, Conrad-Forster-Str. 
88149 Nonnenhorn.

14:00 – 16:30 Uhr
Ailingen

Panoramatour
Gemeinsam gehen wir die abwechslungsreiche Tour entlang der Rotach, durch 
die Obstplantagen in denen die Ernte der knackigen Früchte auf Hochtouren 
läuft, bis hin zu den Aussichtspunkten am Horach und am Haldenberg. Infos und 
Anmeldung unter Tel.: 07541-507222 oder online unter www.ailingen.feripro.de; 
kostenfrei. Ort: Rathaus Ailingen, Hauptstraße 2, 88048 Ailingen.
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16:00 – 17:00 Uhr
Immenstaad

Pferdeleiterwagenfahrt „Rund um Immenstaad“ 
Mit der Kutsche geht es an den Obstplantagen vorbei durch die Umgebung von 
Immenstaad. Anmeldung erforderlich unter Tel.: 07545-2013700 oder E-Mail: 
tourismus@immenstaad.de. Kosten: Erwachsene 11,00 €, Kinder (6-16 Jahren) 
6,00 €; Ort: Rathausplatz, Dr.-Zimmermann-Str. 1, 88090 Immenstaad.

17:00 – 19:00 Uhr
Langenargen

Apfelstrudel-Backkurs mit Bodensee-Äpfeln 
In der Eventlocation im Seehotel Litz wird ein Apfelstrudel gebacken. Anmel-
dung bis ein Tag vor der Veranstaltung unter Tel.: 07543-93110 oder E-Mail: 
info@hotel-litz.de; Kosten: 25,00 € pro Person (inklusive Rezeptheft und  
Backschürze). Ort: Seehotel Litz, Ritter & Schmidt GmbH, Obere Seestraße 11,  
88085 Langenargen.

14:00 – 17:00 Uhr 
Kressbronn

Geführte Radtour durch das Bodensee-Umland zur Erntezeit
Kurzweilige Fahrt durch die Apfelplantagen mit tollem Seeblick, jeden Mittwoch. 
Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Tourist-Information Kressbronn, 
Nonnenbacher Weg 30, 88079 Kressbronn.
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18:30 Uhr
Bermatingen

Lesung mit Apfelschmaus in Klostermauern
Die Mauern des ehemaligen Klosterkirchleins laden zu einem gemütlichen 
Abend im Zeichen der Apfelwochen ein. Während Peter Stegmaier und Heidi 
Ziegler mit einer Lesung unterhalten, verwöhnt Ernst Bodenmüller mit Apfel-
köstlichkeiten. Anmeldung bis spätestens Freitag 04.10., 12:00 Uhr unter Tel.: 
07544-950213 (Rathaus Bermatingen, Sarah Berenbold) erforderlich. Unkosten-
beitrag inkl. Lesung und 1 Glas Sekt: 10,00 € pro Person; max. Teilnehmerzahl: 
30 Personen. Ort: Kloster Weppach, Weppach 1, 88697 Bermatingen.

DONNERSTAG, 10. OKTOBER 2019

13:30 – 17:30 Uhr
Frickingen

11:00 Uhr
Lindau

Die große Weihertour
Geführte Radtour, vorbei an den Frickinger Apfelgärten, abseits der üblichen 
Fahrradwege, zu den vielen schönen Weihern in der Region. Max. 10 Personen –  
Teilnahme ab 12 Jahren. Anmeldung bis Dienstag 08.10. unter Tel.: 07553-
917715; kostenfrei. Ort: Bahnhofstraße 1, 88699 Frickingen, vor dem  
Ferienbahnhof (hinter Edeka Hiller).

Obstbau & Lasertechnik
Bodenseeapfel trifft auf moderne Lasertechnik. Informationen über den inte-
grierten Obstanbau und dessen Produkte wie Apfelsorten, Apfelchips, Apfelsaft,
Spirituosen, Laseräpfel … Infos unter www.heimatapfel.de oder E-Mail:
info@heimatapfel.de; Anmeldung unter Tel.: 0172-998631 (bis 2 Stunden
vorher); Kosten: Erwachsene 9,50 €, Kinder 5,00 €. Ort: Obstbau Willhalm,
Kellereiweg 26, 88131 Lindau.

ab 8:00 Uhr
Wasserburg

FREITAG, 11. OKTOBER 2019

15:00 – 17:00 Uhr
Überlingen

Hofführung – Verkostung
Kleine Apfelwanderung, Besichtigung Apfellager, Brennerei und Imkerei mit 
anschließender Verkostung. Anmeldung unter E-Mail: info@obsthof-rauch.de 
oder Tel.: 07553-8052; Kosten: 10,00 €. Ort: Obsthof Rauch, Scheinbuch 2, 
88662 Überlingen-Deisendorf/ Scheinbuch.

17:00 – 18:00 Uhr
Immenstaad

ab 13:00 Uhr 
bis zum 
Sonnenuntergang
Deggenhausertal

Apfel-Swingolf
Während einer Partie Swingolf inmitten der Apfelplantage mit traumhaftem Blick 
über den Bodense, darf jeder Gast eine Swingolf-Tasche selbst für sich mit Äpfeln 
befüllen. Hofcafé mit selbstgebackenen Apfelkuchen, Getränken und kleinen 
Gerichten zur Stärkung. Keine Anmeldung erforderlich; Kosten: Erwachsene (ab 
16 Jahren) 11,50 €, Kinder und Jugendliche (bis 15 Jahre) 8,50 €, Kinder (unter 
8 Jahren) frei, Familienkarte (2 Erwachsene 1 Kind oder 1 Erwachsener 2 Kinder) 
26,50 €; Jedes zusätzliche Kind innerhalb der Familie 7,00 €; alle Preise inklusive 
Leihschläger. Ort: Bodensee Swingolf, Wendlingen 31 88693 Deggenhausertal.

SAMSTAG, 12. OKTOBER 2019

10:30 – 13:00 Uhr
Überlingen

Vielfalt Streuobst – auf Wiese und Teller
Entdecken Sie bei einer Wanderung die Vielfalt einer Streubobstwiese und 
genießen Sie das anschließende Menü aus Kürbis-Apfel-Suppe, Dinnele 
mit Apfel-Ziegenkäse/ Birne-Gorgonzola und frischem Apfelkompott. 
Anmeldung unter E-Mail: fewo@hoellwangen.de oder Tel.: 07551-834940; 
Kosten: 23,00 €. Ort: Hof Höllwangen, Höllwangen 15, 88662 Überlingen. 

ab 8:00 Uhr
Wasserburg

Genusswanderung
Kulinarische Entdeckungsreise mit traumhaften Ausblicken. Die Tour führt von
der Vorspeise über verschiedene Zwischengänge, eine Hauptspeise und dem
Dessert durch Wasserburgs Weinberge und Obstplantagen sowie vorbei an den
schönsten Aussichtspunkten. Anmeldung erforderlich Tel.: 08382-887474 oder
E-Mail: m.kasper@wasserburg-bodensee.de; Kosten: 60,00 € pro Person.
Ort: Lindenplatz 1, 88142 Wasserburg.
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Rundfahrt mit dem Winzer-Express durch die Obstplantagen
Mit dem Winzer-Express geht es durch das Umland von Immenstaad, vorbei an 
Obstplantagen und Weinreben. Drei Weine werden unterwegs verkostet. Anmeldung 
erforderlich unter Tel.: 07545-2013700 oder E-Mail: tourismus@immenstaad.de; 
Kosten: 14,00 € Erwachsene, 6,00 € Kinder (6-15 Jahre). Ort: Rathausplatz, 
Dr.-Zimmermann-Str. 1, 88090 Immenstaad.

14:00 Uhr
Immenstaad

Gemütliche Wanderung: „Von der Obsternte zur Weinlese“
Kleine Wanderung durch die Obstplantagen und Weinreben (mit Suserprobe 
auf dem Reblandhof Siebenhaller). Anmeldung erforderlich unter Tel.: 07545-
2013700; Kosten: 4,00 € Erwachsene. Ort: Tourist-Information, Dr.-Zimmer-
mann-Str. 1, 88090 Immenstaad.

17:00 – 18:30 Uhr 
Kressbronn

Fahrt mit dem Erntezügle
Mit dem Erntezügle geht es durch die Obstplantagen, mit anschließender Apfel-
verkostung. Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Obsthof Mainberger, 
Poppis 1, 88079 Kressbronn.
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11:00 Uhr
Markdorf

Familienerlebnis rund ums Thema Apfel
Viel Wissenswertes über die wertvollen Streuobstwiesen und die heimischen 
Tiere, die dort leben. Apfelschnitzprobe von verschiedenen Streuobstsorten und 
eine lustige Apfelrallye mit kleinen Gewinnen warten auf Apfelland-Entdecker. 
Infos und Anmeldung bis Freitag 11.10., 17:00 Uhr: Wirthshof AKTIV unter 
Tel.: 07544-96270, E-Mail: aktiv@wirthshof.de oder online: www.wirthshof.de;  
Kosten: 6,00 € Erwachsene, 3,00 € Kinder, 17,00 € Familien. Treffpunkt: 
Wirthshof Campingrezeption, Steibensteg 10, 88677 Markdorf.

15:30 – 17:30 Uhr
Markdorf

Bodensee-Guide-Apfeltour
Steinzeitäpfel und Funkenschlag – ein romantischer Abend mit Bodensee-Guide 
Moni Müller am Lagerfeuer rund ums Thema Äpfel, Kräuter und Steinzeit. Effek-
tive Wanderzeit: ca. 20 Minuten (kinderwagentauglich). Min. 4, max. 15 Teilneh-
mer. Info und Anmeldung bis Freitag 11.10., 17:00 Uhr, Wirthshof Camping und 
Hotel unter aktiv@wirthshof.de oder unter Tel.: 07544-96270, www.wirthshof.de; 
Kosten: Erwachsene 8,00 €, Kinder 4,00 €, Familien 20,00 €. Ort: Parkplatz Grill-
hütte Schweppenen, 88677 Markdorf.

SONNTAG, 13. OKTOBER 2019

SONNTAG, 27. OKTOBER 2019

10:00 – 11:30 Uhr
Markdorf

11:00 – 17:00 Uhr
Bodman-
Ludwigshafen

Mit Reaktiv Walking durch die Apfelanlagen
Tanken Sie frische Luft und Energie und bringen Sie Ihren Kreislauf in Schwung 
mit Reaktiv Walking. Wir starten mit Mobilisation und Geräteeinweisung in 
der Streuobstwiese, anschließend geht es entlang Apfelplantagen durch die 
Region. Infos und Anmeldung: Wirthshof AKTIV unter Tel.: 07544-96270, 
E-Mail: aktiv@wirthshof.de oder online: www.wirthshof.de; Treffpunkt: 
Wirthshof Campingrezeption, Steibensteg 10, 88677 Markdorf.

Apfelkuchenfest der Musikkapelle Bodman mit Apfelkuchenbuffet
Es steht ein riesiges Apfelkuchenbuffet mit den unterschiedlichsten Variationen
von leckeren Apfelkuchen im herbstlich dekorierten Seeum zum Verköstigen
und Durchprobieren bereit. Musikalische Unterhaltung durch Blasmusikkapellen.
Keine Anmeldung erforderlich; kostenfrei. Ort: Seeum Bodman, Seestr. 5,
78351 Bodman-Ludwigshafen.

Rezept für „Apfel-Lollies“
Zutaten für 8 Stück:

3 Äpfel  
1 frische Zitrone  

100 g Kuvertüre (je nach 
Geschmack: weiß, Vollmilch 

oder Zartbitter) 
50 g Streudekor (bsp.  

gehackte Mandeln oder 
Zuckerperlen) 
8 Holzspieße 

1 Styroporplatte  
Plätzchenausstecher  
(verschiedene Motive  
wie Herz oder Tiere)

Erhitzen Sie Wasser in einem Topf, um die Kuvertüre zu 
schmelzen. In der Zwischenzeit waschen Sie die Äpfel 
und schneiden diese in etwa 1 bis 1,5 cm dicke Schei-
ben. Entfernen Sie dann das Kerngehäuse mit einem 
Plätzchenausstecher. Anschließend pressen Sie die 
Zitrone aus und beträufeln die Apfelscheiben beidseitig 
mit Zitronensaft, damit diese nicht braun anlaufen. 
 
Spießen Sie die Apfelscheiben einzeln auf Holzspieße 
auf, tunken die obere Hälfte in die geschmolzene 
Kuvertüre und verzieren diese mit der gewünschten 
Streudekor wie gehackten Mandeln oder Zuckerperlen. 
Stecken Sie die fertigen Apfelspieße nun auf die  
Styroporplatte und lassen diese auskühlen. 
 
Wir wünschen viel Spaß!
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Verwöhnprogramm  
für Ihren Gaumen
Der Herbst lässt uns die Sonnenstrahlen des vergan-
genen Sommers noch einmal so richtig schmecken: 
Erlesene Speisen, zubereitet aus der neuen Ernte, 
schmeicheln dem Gaumen; frische Kräuter verfei-
nern und würzen die leckeren Gerichte. Besuchen 
Sie unsere Restaurants und Gaststätten entlang des 
Bodensees und erleben Sie, was unsere Gastrono-
men kulinarisch zu bieten haben!

BODMAN-LUDWIGSHAFEN

Café Hasler
• Feine Bodmaner Apfeltarte
• Apfel-Weincremekuchen mit Eierlikörspiegel 
• Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanille-Sauce
• Hausspezialität Apfel-Walnusstorte 

Kaiserpfalzstr. 65, 78351 Bodman-Ludwigshafen
Tel.: 07773-93070

Hotel-Restaurant-Café Fischerhaus
• Apfel-Kürbis-Suppe mit Kernöl
• Herbstlicher Salat mit Äpfeln und Nüssen
• Apfeltarte mit Calvados
• Verschiedene Apfelkuchen und -torten

Am Torkel 9, 78351 Bodman-Ludwigshafen
Tel.: 07773-5501, E-Mail: ekraus@hotel-fischerhaus.de
www.hotel-fischerhaus.de

See-Restaurant Adler
• Gebackene Schwarzwurst mit Apfel-Zwiebel-Chutney
• Gebratene Kalbsleber an Apfel-Burgundersoße mit Kartoffel-

püree oder Lachsfilet auf Apfel-Spitzkraut und Kartoffelrösti
• Variation vom Apfel: gebackene Apfelschnitte, Apfel-Minz- 

Salat und Sorbet vom Cidre 

Hafenstr. 4, 78351 Bodman-Ludwigshafen
Tel.: 07773-933950, E-Mail: info@seerestaurant-adler.de
www.seerestaurant-adler.de

Restaurant Blauer Affe
• Bunter Salatteller mit Apfeldressing
• Gegrillte Kalbsleber auf Kartoffelpüree und Boskop-Chutney
• Gebackener Apfel-Zwieback-Auflauf mit Eis und Vanillesauce 

Sernatingenstr. 16, 78351 Bodman-Ludwigshafen
Tel.: 07773-938373, E-Mail: blaueraffe-ludwigshafen@t-online.de
www.blauer-affe-ludwigshafen.de
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ILLMENSEE

Berggasthof Höchsten
• Rahmsuppe vom Hokkaido-Kürbis mit Apfelchips
• Rinderroulade vom heimischen Limousin Rind  

gefüllt mit Kürbis, Erbsen und Kalbsbrät, an feinem  
Mostsößle mit Sellerie-Püree

• Crème brûlée mit karamellisiertem Kürbis und Bratapfeleis

Höchsten 1, 88636 Illmensee
Tel.: 07555-92100, E-Mail: info@hoechsten.de
www.hoechsten.de

FRIEDRICHSHAFEN

Seehotel Villa Linde – Gourmetrestaurant s'Äpfle
• Gebeizte Lachsforelle mit Gurke, Dill und einer Vinaigrette 

vom Bodensee-Apfel
• Risotto von Waldpilzen mit Sellerie und gebackenem Bio-Ei
• Perlhuhn mit Paprikacreme, Auberginenkaviar und  

gebratener Polenta
• Apfelstrudel „Seehotel Villa Linde“ mit Vanilleeis 

(Änderungen des Menüs sind vorbehalten)

Kaiserpfalzstraße 50, 78351 Bodman-Ludwigshafen
Tel.: 07773-959930, E-Mail: kulinarik@seehotelvillalinde.de
www.seehotelvillalinde.de

Peters Restaurant Hotel Gerbe
• Marinierte Wildkräutersalate mit Ziegenfrischkäse im  

Speckmantel und Apfel-Schalottenchutney
• Lachsforellenfilet mit Alblinsen, Pesto und Apfel-Selleriepürree
• Rinderhüftsteak in Apfel-Calvadosrahmsauce, wildem  

Broccoli und gebackenen Kartoffelkrapfen
• Warme Topfenknödel mit Vanille-Orangensauce  

und Apfel-Zimtragout
• Hausgemachtes Apfelsorbet mit Haussekt 

Hirschlatter Straße 14, 88048 Friedrichshafen
Tel.: 07541-5090, E-Mail: info@hotel-gerbe.de
www.hotel-gerbe.de

Hotel Restaurant Maier
• Tatar von der geräucherten Forelle mit Sauerrahm  

und rote Beete, dazu Bittersalate und Apfelvinaigrette
• Apfel Selleriesuppe mit Cidre und Apfel-Blutwurstravioli
• Schwäbischer Sauerbraten mit karamellisierten Apfel-

perlen, dazu Apfel-Gewürzrotkraut und geschmälzten 
Kartoffelnocken

• Pochierter Cassis-Apfel mit Creme-Fraiche-Eis und  
Buchweizencrumble

Poststr. 1-3, 88048 Friedrichshafen
Tel.: 07541-4040, E-Mail: info@hotel-maier.de
www.hotel-maier.de
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ERISKIRCH

Gasthaus Anker
• Gebratene Garnelen an einem feinen Apfelsalat
• Schweinefilet unter einer Apfel-Calvados-Rahmsauce  

mit Kroketten und Beilagensalat
• Fischstückchen in Apfel-Kürbis-Curry-Sauce an  

hausgemachten Bandnudeln und Beilagensalat
• Apfelstücke in einer feinen Quark-Zimtcreme
• Apfelküchle mit Vanilleeis und Sahne

Kirchplatz 10, 88097 Eriskirch
Tel.: 07541-934237, E-Mail: info@cafe-hasler.de
www.cafe-hasler.de

FRICKINGEN

Landgasthof Paradies G ***
• Maronenschaumsuppe mit glacierten Äpfeln
• Gebratene Kalbsleber mit gebratenen Äpfeln und Rösti
• Warmer „Paradies-Apfel“-Ofenschlupfer mit Apfelsorbet
• Zum Abschluss ein hausgebranntes „Paradieswässerle“ 

aus dem Holzfass

Kirchstraße 8, 88699 Frickingen
Tel.: 07554-998990, E-Mail: info@landgasthof-paradies.de
www.landgasthof-paradies.de
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KRESSBRONN

INSEL MAINAU

LANGENARGEN

Teddybärenhotel® & BärenSchmausStuben
• Gebratene Apfelscheiben mit Allgäuer Käse gratiniert
• Apfel-Lauch-Süpple mit Brotkrusteln
• Apfelmoschtbraten mit Äpfeln, Gemüse und Schupfnudeln
• Apfel-Mandelbällchen, fluffiger Apfelschmarrn 

Nonnenbacher Weg 33, 88079 Kressbronn
Tel.: 07543-96270, E-Mail: info@restaurant-baerenschmaus.de
www.restaurant-baerenschmaus.de

Hotel Seeterrasse
• Carpaccio vom Kalbstafelspitz mit Apfelkren und  

Blattsalat-Bouquet an Holzapfel-Balsamico-Dressing
• Apfel-Sellerie-Süppchen mit Cappuccinoschaum  

und Apfelchips 
• Edelgulasch vom Reh, dazu Speckrosenkohl,  

Preiselbeerapfel und Kartoffel-Butter-Nocken
• Apfel-Lasagne auf Vanillesauce 

Obere Seestr. 50-52, 88085 Langenargen
Tel.: 07543-93290, E-Mail: info@hotel-seeterrasse.de
www.seeterrasse.com

AKZENT Hotel & Restaurant Löwen
• Bunter Salatteller mit Apfeldressing
• Gegrillte Kalbsleber auf Kartoffelpüree und Boskop-Chutney
• Gebackener Apfel-Zwieback-Auflauf mit Eis und Vanillesauce 

Obere Seestraße 4, 88085 Langenargen
Tel.: 07543-30130, E-Mail: info@loewen-langenargen.de
www.loewen-langenargen.de

Restaurant Schwedenschenke
Tauchen Sie ein in eine Oase der Naturschönheit, Harmonie 
und Entspannung. Die facettenreiche Mainau-Gastronomie 
lädt Sie zu kulinarischen Genüssen ein. 
• Apfelsüppchen mit Kokos und Meerrettichchips 
• Hähnchencurry süßsauer mit Äpfel und Reis 
• Joghurtcreme mit frischen Apfelkompott und Zimtstange 

Bei einer Reservierung ist ab 18:00 Uhr die freie Auffahrt möglich.

Restaurant Schwedenschenke, 78465 Insel Mainau
Tel.: 07531-303156, E-Mail: bankett@mainau.de
www.mainau.de

LINDAU

Hotel Landgasthof Köchlin
• Wildkräutersalat mit gebratener Hähnchenleber,  

Apfelspalten, Balsamicodressing
• Apfel-Most-Süppchen mit krossem Fenchel
• Schweinemedaillons im Calvadosrahmsößle,  

Apfelspätzle, sautierter Rosenkohl 
• Crème brûlée mit Rosmarin verfeinert dazu grünes  

Apfel-Prosecco-Sorbet 

Kemptener Str. 41, 88131 Lindau
Tel.: 08382-96600, E-Mail: info@hotel-koechlin.de
www.hotel-koechlin.de

Hotel Schachener Hof
• Apfel-Kürbis-Currysüpple
• Rinderbacke in Apfelwein geschmort an Apfelblaukraut  

und Brezel-Serviettenknödel
• Apfelwaffel mit Apfelbrandparfait und Karamel 

Schachener Str. 76, 88131 Lindau
Tel.: 08382-3116, E-Mail: info@schachenerhof-lindau.de
www.schachenerhof-lindau.de
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NONNENHORN

Hotel-Gasthof „Zur Kapelle“ Fam. Witzigmann
• Hausgemachte Apfel-Wildkräuterlimonade
• Mostsuppe mit Zimt  
• Apfel-Sauerkrautcremesüppchen mit roten Zwiebeln
• Apfel-Birnensalat mit gerösteten Nüssen auf Rucola und 

Schwarzwälder Schinken,
• Wildente mit gefülltem Mostapfel
• Geschnetzeltes Schweinefilet mit Apfelspalten und Calvados
• Apfel-Topfenmousse auf beschwipsten Birnenspalten, 
• Apfel-Heringstatar

Kapellenplatz 3, 88149 Nonnenhorn
Tel.: 08382-8274, E-Mail: info@witzigmann-kapelle.de
www.witzigmann-kapelle.de

Vietnam House in der Weinstube Fürst
• "GÀ-TAÓ" – Hühnerfleisch auf Fuji Apfel in  

Sesam Ingwer Sauce und Reis

Kapellenplatz 2, 88149 Nonnenhorn
Tel.: 08382-26676 und -8203
E-Mail: vietnamhouse@yahoo.com

MARKDORF

Restauration Lichtblick
• Kürbis-Apfelsuppe
• Lammbratwürste mit Kartoffel-Apfelpüree und Feldsalat
• Hausgemachter Kartoffelrösti mit Speck, Äpfeln und 

mit Käse überbacken
• Panna Cotta mit Apfelmus

Marktstraße 10, 88677 Markdorf
Tel.: 07544-969969, E-Mail: lichtblick-markdorf@t-online.de
www.facebook.com/LichtblickMarkdorf

Landgasthof Linde
• Apfel-Paprikasüppchen
• Gebratene Hähnchenbruststreifen mit Apfelspalten  

und Calvados-Dijonsenfsauce mit Kroketten
• Schweinebraten in Apfelmostsauce mit Apfelrotkraut 

und Kartoffelknödel
• Lauwarmer Apfelcrumble

Fürstenbergstr. 1, 88677 Markdorf-Hepbach
Tel.: 07544-4529, E-Mail: linde-hepbach@gmx.de
www.linde-hepbach.de

Die Hofschenke by Wirthshof
•  Lachs Tartar nach Matjes-Art: 
 Hausfrauensauce, Kartoffel, Apfel 
•  Rosa Tranchen vom Schweinefilet:
 Kalbsjus, Edelpilze, Sellerie-Apfelpüree 
•  Apfelcrumble mit Vanilleeis
 
Öffnungszeiten: Dienstag bis Samstag 17-22 Uhr,  
warme Küche bis 21 Uhr

Steibensteg 10, 88677 Markdorf
Tel.: 07544-962729, E-Mail: hofschenke@wirthshof.de
www.wirthshof.de/genuss
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Restaurant Strandhaus Lindau
• Apfel-Meerrettich-Schaumsuppe
• Zarter Rinderrücken mit Calvados-Schalotten und  

selbstgemachten Bandnudeln
• Schokokuchen im Glas mit flüssigem Kern 

Fraunhoferstraße 20, 88131 Lindau
Tel.: 08382-2737992, E-Mail: post@strandhaus.li
www.strandhaus.li
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TETTNANG

Tettnanger Krone
• Schweinelendchen mit Apfelstücken und Apfelbrandrahm-

soße, handgeschabte Spätzle und zweierlei Karotten
• Hühnerbrüstchen mit Apfelscheiben und Starkbiersahne-

soße, dazu Nudeln
• Schupfnudeln, gebraten mit Walnuss, Kürbis und Apfel
• Ofenschlupfer mit Vanilleeis
• Karamellisierte Apfelspalten mit, in Mandeln gewälztem, 

Haselnusseis

Bärenplatz 7, 88069 Tettnang
Tel.: 07542-7452, E-Mail: info@tettnanger-krone.de
www.tettnanger-krone.de

Hopfengut No20
• Frisch gebackener Flammkuchen mit Äpfeln und Walnüssen
• Hausgemachte Apfelküchle mit Vanilleeis
• Apfel-Speck-Quiche
• Feine Apfelkuchen aus Äpfeln von unserer Streuobstwiese

Hopfengut 20, 88069 Tettnang
Tel.: 07542-952206, E-Mail: mail@hopfengut.de
www.hopfengut.de
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SALEM

Reck‘s Hotel-Restaurant
• Gänseleberterrine mit einem Apfel-Honigsalat
• Gebratene Rinderleberscheiben Berliner Art mit  

gebackenen Zwiebeln und glasierten Äpfeln
• Hausgemachtes Apfelsorbet

Bahnhofstr. 111, 88682 Salem-Neufrach
Tel.: 07553-201, E-Mail: recks-hotel@t-online.de
www.recks-hotel.de

Landgasthof Apfelblüte ***
• Apfel-Meerettich-Suppe mit Rindfleisch
• Salat vom Buffet
• Tomahawk Steak vom Schwein mit Whiskybutter,  

dazu Kartoffel-Apfelgratin
• Dreierlei vom Apfel

Markdorfer Str. 45, 88682 Salem-Neufrach
Tel.: 07553-92130, E-Mail: info@landgasthof-apfelbluete.de
www.landgasthof-apfelbluete.de

ÜBERLINGEN

Romantik Hotel Johanniter-Kreuz
• Kaltschale vom goldenen Delicious mit Sesam-Wan-Tan
• Wildschweinpfeffer mit karamellisierten Apfelspalten, 

Preiselbeeren und Spätzle
• Calvados Creme

Johanniterweg 11, 88662 Überlingen
Tel.: 07551-937060, E-Mail: info@johanniter-kreuz.de
www.johanniter-kreuz.de

Zum Winzer
• Apfelwein aus Hornsteins Obstgarten
• Apfelstrudel mit Vanilleeis oder Sahne
• Apfeldinnete
• Cox-Orange-Brand

Sonnenbichlstrasse 5, 88149 Nonnenhorn
Tel.: 08382-887570, E-Mail: info@hornstein.wine
www.hornstein.wine
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WASSERBURG

Café Restaurant Eulenspiegel
• Hausgemachtes Apfel-Ingwer-Schorle
• Röstbrot mit Hühnchenleberpaté und Apfelchutney
• Kürbissuppe mit Ingwer, Chili und Koriander
• Geschmorter Schweinebraten mit Zwetschge  

und Ofengemüse
• Weißweinbirne mit Haselnusskuchen und Mangosorbet 

Dorfstraße 25, 88142 Wasserburg
Tel.: 08382-9896452, E-Mail: info@eulenspiegel-restaurant.de
www.eulenspiegel-restaurant.de

Hotel Restaurant SeeKrone
• Tartar vom Räucherlachs mit Äpfeln, Zwiebeln und Gurken
• Kross gebratenes Felchenfilet „Arenenberg“ mit gebratenen 

Äpfeln und Zwiebeln, dazu Gemüse und Salzkartoffeln
• Rosa gebratenes Rindersteak unter einer Apfel-Pinienkruste, 

dazu Paprikagemüse und Chili-Kartoffeln
• Kaltschale vom Granny Smith mit Apfelsorbet 

Halbinselstraße 75, 88142 Wasserburg
Tel.: 08382-2792000, E-Mail: info@seekrone.de
www.seekrone.de

Schloss Hotel Wasserburg
• Apfelsuppe mit Calvados-Sahnehaube
• „Moschtbröckle“ nach Art des Hauses: Deftig mariniertes 

Schweinefleisch mit Kartoffel-Apfelrösti und feiner Garnitur
• Quarkmousse mit glacierten Würfeln vom Elstar, verfeinert mit 

Apfel-Balsamico-Karamell

Halbinselstraße 78, 88142 Wasserburg
Tel.: 08382-27333000
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Weinhaus Renker
• Pfannenfrische Reibekuchen an lauwarmem Apfelmus
• Apfel-Selleriesuppe
• Gebratene Apfelscheiben auf Kalbsleber
• Holländisches Steak, Kassler vom Grill mit Apfel  

und Käse überbacken
• Apfelküchle an Vanilleeis

Krummebergstraße 15, 88662 Überlingen
Tel.: 07551-9388755, E-Mail: renker@t-online.de
www.weinhaus-renker.de

Hotel Restaurant Ochsen
• Kürbissuppe mit glasierten Apfelspalten 
• Leber-Berliner Art mit Apfelscheiben
• Tafelspitz mit Apfel-Meerrettich
• Apfelküchle

Münsterstraße 48, 88662 Überlingen
Tel.: 07551-919960,  
E-Mail: contact@hotel-ochsen-ueberlingen.de
www.hotel-ochsen-ueberlingen.de

Landgasthof Keller
• Apfel-(Cox-Orange)-Kürbissuppe
• Bodensee-Felchenfilet auf Apfel (Theuringer  

Rambur)-Lauch-Ragout mit Pilawreis
• Kotelette vom Strohschwein in Apfel-(Topaz)-Koriandersoße, 

Nudeln, Salat
• Apfel-(Boskop)-Crumble mit Bio Haselnussreis

Riedweg 2, 88662 Überlingen-Lippertsreute
Tel.: 07553-827290, E-Mail: info@landgasthofkeller.de
www.landgasthofkeller.de
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Das Beste aus der Region, 
unsere Hofläden
Lebensmittel dort zu kaufen, wo sie herkommen: Das ist 
das Prinzip unserer Hofläden am Bodensee. Hier stehen 
die Qualität und Nachhaltigkeit im Vordergrund. Unsere 
Bauern sind mit der Region verwachsen und gehen ihrer 
Berufung mit Leidenschaft nach – und das schmeckt 
man auch!
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BODMAN-LUDWIGSHAFEN

Obsthof Uwe Specht
• Obst: Äpfel, Birnen, Kirschen, Zwetschgen, Mirabellen, 

Beeren nach Saison, Gemüse von der Reichenau
• Edelbrände aus eigener Herstellung
• Bodenseeweine
• Holzofenbrot
• Fruchtaufstriche

• Täglich von Mo bis Fr 8:30 – 13:00 Uhr & 14:00 – 18:30 Uhr,  
Sa 8:30 – 16:00 Uhr, So 12:00 – 17:00 Uhr

Hauptstr. 32, 78351 Bodman-Ludwigshafen 
Tel.: 07773-938116, E-Mail: obsthof-specht@email.de
www.obsthof-specht.de

Obstbau und Ferienwohnungen Koch
• Obst: Äpfel, Birnen, Erdbeeren, Himbeeren,  

Zwetschgen je nach Saison
• Obstbrände und Liköre aus eigener Herstellung
• Apfelsaft
• Geschenkkörbe

• Täglich von 9:00 – 18:00 Uhr

Im Weiler 4, 78351 Bodman-Ludwigshafen 
Tel.: 07773-418, E-Mail: info@obstbau-koch.de
www.obstbau-koch.de

Müllers Obstkiste
• Äpfel und Birnen ganzjährig, Erdbeeren, Kirschen,  

Zwetschgen, Pfirsiche nach Saison 
• Gemüse von der Höri
• Regionale Produkte
• Apfelsaft, Edelbrände
• Fruchtaufstriche
• Di, Fr, Sa: Bauernbrot und Kuchen 

• Täglich von 9:30 – 17:30 Uhr, im Sommer bis 18:00 Uhr 

An der Hurtbrücke 15, 78351 Bodman-Ludwigshafen
Tel.: 0160-96665538, E-Mail: info@obstbau-mueller.de
www.obstbau-mueller.de
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FRIEDRICHSHAFEN

Biohof Hutt
• Biolandqualität bequem rund um die Uhr einkaufen
• Äpfel und Birnen 
• Saisonales Obst
• Säfte
• Apfelmus und Apfelringe
• Nudeln
• Hutts Eier 

• SB-Automat rund um die Uhr geöffnet

Holzhof 2, 88048 Friedrichshafen
Tel.: 07541-599700, E-Mail: mail@biohof-hutt.de
www.biohof-hutt.de
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IMMENSTAAD

Apfelhof Langenstein
• Verschiedenste Apfel und Birnensorten das ganze Jahr über
• Feinste Apfel-Edelbrände aus eigener Destillation
• Frischer Apfelsaft
• Je nach Saison: Zwetschgen, Herzkirschen,  

Sauerkirschen und Beeren

• Täglich geöffnet, unser Obststand ist frei zugängig

Fritz-Kopp-Str. 14, 88090 Immenstaad
Tel.: 07545-9499140, E-Mail: info@apfelhof-langenstein.de
www.apfelhof-langenstein.de

Strandhaus Eberle direkt am Bodensee
• Mit viel Freude an der Brennerei werden die  

besten Destillate kreiert
• In den Erntemonaten erhalten Sie Kirschen,  

Zwetschgen und Äpfel direkt vom Baum 

• Mo bis Fr 8:00 – 12:00 Uhr und 14:00 – 19:00 Uhr, 
Sa und So 8:00 – 12:00 Uhr und 14:00 – 18:00 Uhr

Seestraße West 13–15, 88090 Immenstaad
Tel.: 07545-942950, E-Mail: info@strandhaus-eberle.de
www.strandhaus-eberle.de

Weingut Röhrenbach 
• Wein, Sekt, Secco sowie Brände und Spirituosen
• Marmeladen und Gelees 

• Mo bis So von 8:00 – 12:00 Uhr und 14:00 – 18:00 Uhr

Wolfgangweg 18, 88090 Immenstaad
Tel.: 07545-94140, E-Mail: weingut@roehrenbach.de
www.roehrenbach.de

Obstbau Grundler
• Obst
• Säfte
• Prämierte Edelbrände und Liköre

• Täglich von 9:00 Uhr – 18:00 Uhr

Im Weiler 1, 78351 Bodman-Ludwigshafen 
E-Mail: rainer.grundler@web.de

Obst- und Ferienhof FAHR
• Verkostung von verschiedenen Apfelsorten
• Apfelsaft in Flaschen und Bag-in-Boxen
• Apfelmus
• getrocknete Apfelringe
• Apfelessig
• Apfelbrand-Edelbrände zum Probieren

• Täglich von 8:00 – 18:00 Uhr,  
Mittwochnachmittag geschlossen

Steinäcker 49, 88048 Friedrichshafen
Tel.: 07541-44149, E-Mail: info@obsthof-fahr.de
www.obsthof-fahr.de
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KRESSBRONN

LANGENARGEN

Betznauer Bauerncafé
• Frisch gepresster Apfelsaft, spritziger Apfelmost  

und feinster Apfelbrand 
• Mit Liebe hausgemachter Apfelkuchen,  

Apfel-Biskuit-Torte, Apfelzauber-Torte,  
Apfel-Tiramisu-Torte und Apfel-Quark-Torte

• Fr bis So jeweils ab 14:30 Uhr  
(und an verschiedenen Feiertagen geöffnet)

Am Rain 5, 88079 Kressbronn-Betznau
Tel.: 07543-8939, E-Mail: info@betznauer-bauerncafe.de
www.betznauer-bauerncafe.de

Gierer´s Bauernlädle
• Frisch gepresster Apfelsaft 
• Feine Produkte aus Äpfel, wie Apfelbrot und Apfelessig

• Mo bis Fr 10:00 – 12:00 Uhr und 15:00 – 18:00 Uhr,  
Sa 10:00 – 17:00 Uhr

Tettnangerstr. 18, 88085 Langenargen
Tel.: 07543-3884, E-Mail: info@gierers-bauern-laedele.de
www.gierers-bauern-laedele.de

Obst-Hoflädele Franz Dikreuter
• Erntefrisches Obst direkt vom Erzeuger, je nach Saison 

z.B. Kirschen, Zwetschgen, Aprikosen, Pfirsiche,  
Tafeltrauben, knackige Äpel und Birnen

• Apfelsaft aus eigenen Äpfeln
• Regionaler Wein, Sekt, Apfelsecco
• Honig
• Feine selbstgebrannte Destillate und vieles mehr 

• Mo bis Sa 9:00 – 12:00 Uhr und 15:00 – 18:30 Uhr

Seestraße West 23a, 88090 Immenstaad
Tel.: 07545-1240, E-Mail: d.dikreuter@t-online.de
www.gaestehaus-am-bodensee.com

Reblandhof Siebenhaller
• Große Auswahl an Weinen sowie Sekt und Secco
• Ebenso Destilate, Liköre sowie Apfelsaft und Marmelade
• Rustikale Besenwirtschaft
• Acht moderne Ferienwohnungen laden zur Erholung ein

• Weinverkauf: Mo bis Sa 8:00 – 12:00 und 14:00 – 18:00 Uhr 
Besenwirtschaft: 16.3. – 23.8. und 1.9. bis 3.11. täglich ab 
18:00 Uhr, Di Ruhetag

Kupferbergstraße 2, 88090 Immenstaad-Kippenhausen
Tel.: 07545-6784, E-Mail: info@reblandhof.de
www.reblandhof.de

Obst- und Ferienhof Eberle 
• Äpfel und Birnen das ganze Jahr über
• Saisonale Produkte wie Erdbeeren, Kirschen, Himbeeren, 

Zwetschgen, Kürbisse sowie Eier und vieles mehr 

• Unser Obstautomat hat 24 Stunden für Sie geöffnet

Altenbergstraße 9, 88090 Immenstaad-Kippenhausen
Tel.: 07545-2374, E-Mail: info@ferien-obst.de
www.ferien-obst.de

Apfelhof Bodensee 
• Selbstgemachte Edelbrände und Fruchtaufstriche
• Äpfel und Birnen
• Je nach Jahreszeit weitere Früchte, Beeren, Kürbisse
• Apfel- und Apfel-Quittensaft

• SB-Stand rund um die Uhr zugänglich

Altenbergstr. 2, 88090 Immenstaad-Kippenhausen
Tel.: 07545-6233, E-Mail: info@apfelhof-bodensee.de
info@apfelhof-bodensee.de
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ÜBERLINGEN

Obsthof Kitt
• Frisches Obst der Saison: Äpfel, Zwetschgen,  

Erdbeeren, Kirschen
• Apfelsaft
• Apfelchips
• Fruchtaufstriche

• Di und Do 16:30 – 18:30 Uhr, Sa 09:30 – 12:00 Uhr 
und jederzeit an unserem SB Tisch                                                     
Mitte Mai bis Ende Juli täglich 10:00 – 19:00 Uhr                   

Feigentalweg 26, 88662 Überlingen
Tel.: 07551-4906, E-Mail: feigental@web.de

Obst- und Urlaubshof Steffelin
• Frisch gepresster Apfelsaft, Most und Apfelsaft Bag-in-Box
• Gratis-Verkostung von Apfelsorten und Edelbränden
• Betriebsführungen mit Wissenswertem zur Obstregion
• Ausfahrten mit dem Obstkistle® durch die Obstregion
• Cöxle oder Calvados, Dry „Gin Chrimo“ mit Apfel und 

Apfel-Holunder-Likör
• Dörrapfel pur oder mit Zimt, feine Apfelrahmdinnele 

aus dem Steinofen, hausgemachter Apfelkuchen

• Hofladen: Mo bis So 08:00 – 18:00 Uhr  
Besenwirtschaft: jeden Do ab 17:00 Uhr

Gartenweg 1, 88677 Markdorf-Ittendorf
Tel.: 07544-73400, E-Mail: info@steffelin.de
www.steffelin.de

STOCKACH

Pestalozzi Demeter Obstbau
• Äpfel, Birnen
• Apfelsaft, Birnensaft und Apfel-Birnensaft
• Apfel-Fruchtaufstrich, Birnen-Fruchtaufstrich
• Apfelringe, Birnenringe

• Mo bis Fr von 06:30 – 18:00 Uhr, Sa von 06:30 – 13:00 Uhr 
Alle Verkaufsstellen: www.pestalozzi-lebensmittel.de/einkauf

Pestalozzistraße 11, 78333 Stockach
Tel.: 07771-8003890, E-Mail: obstbau@pestalozzi-kinderdorf.de

MARKDORF

Obstbau & Brennerei Familie Joachim Knoll
• Äpfel, Birnen, Zwetschgen, Kirschen, Mirabellen,  

Renegloden, Hasel- und Walnüsse                          
• prämierte Obstbrände, Apfelsaft                                                                         
• Marmeladen, Apfelchips                                                                                         

• Mo bis Fr 8:00 – 18:00 Uhr, Sa 8:00 – 16:00 Uhr   

Bambergerstr. 8, 88662 Überlingen-Lippertsreute
Tel.: 07553-917736, E-Mail: obstbau-knoll@t-online.de 
www.obstbau-knoll.de
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LINDAU

Schönauer Hofladen
• Regionales Obst wie z.B. Äpfel und Gemsüe 
• frischer Apfelsaft 
• Spirituosen, Wein
• Souvenirs, Geschenke mit Gravur

• Mo bis Do 09:00 – 13:30 Uhr und 15:00 – 18:00 Uhr 
Di 09:00 – 13:30, Fr & Sa 09:00 – 18:00 Uhr 
So & Feiertag 09:00 – 17:00 Uhr (bis Ende Oktober)

Schönauer Straße 112, 88131 Lindau
Tel.: 08382-5111, E-Mail: info@heimatapfel.de
www.heimatapfel.de

SALEM

Senft Destillerie
• Bodensee-Gin, Bodensee-Rum, Bodensee-Whisky,  

Bodensee-Obstdestillate und Bodensee-Edelliköre

• Mo bis Sa 08:00 – 20:00 Uhr

Dorfbachstraße 10, 88682 Salem-Rickenbach
Tel.: 07553-8831, E-Mail: info@senft-destillerie.de
www.senft-destillerie.de
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Abschalten und genießen
Im Herbst dreht sich am Bodensee alles um die frischen, 
leckeren und knackigen Äpfel. Auch die hiesigen Hotels 
haben für die Erntezeit eigene Arrangements für Sie  
zusammengestellt: Nehmen Sie eine Auszeit vom  
stressigen Alltag und lassen Sie sich für ein paar Tage  
einfach verwöhnen!
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Apfel-Genuss-Pauschale
• 3 Übernachtungen in einer der Suiten oder der  

Deluxe-Kategorie inklusive Verwöhnfrühstück 
• Apfelkorb mit leckeren Äpfeln auf dem Zimmer 
• 1x unser 4-Gang-Tasting-Menü an einem Abend  

• Preis: 288,00 € pro Person 

Veranstalter: Boutique Hotel Friesinger &  
Restaurant Meersalz
Bahnhofstr. 5, 88079 Kressbronn
Tel.: 07543-9398787, www.boutique-hotel-friesinger.de

Apfelwochen im Hotel Restaurant Maier
• 2 Übernachtungen mit Frühstück 
• Taschenbuch „Geschmacksbegegnungen Apfel“ von 

der Fischbacher Genussexpertin Christine Brugger
• Ein 4-Gang-Apfelmenü mit Getränkebegleitung
• Apfelteller mit Bodensee-Äpfeln inklusive Beschrei-

bung, Flasche Wasser und Apfelsaft
• Wanderkarte Apfelweg, Verzeichnis umliegender  

Hofläden
• Süßes Apfel-Abschiedsgeschenk
• Nutzung der hauseigenen Sauna 

• Preis: ab 169,00 € pro Person, je nach Zimmerkategorie

Veranstalter: Hotel Restaurant Maier
Poststraße 1-3, 88048 Friedrichshafen
Tel.: 07541-4040, www.hotel-maier.de

FRIEDRICHSHAFEN

KRESSBRONN
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Arrangement „Apfelwochen“
• 2 Übernachtungen inklusive reichhaltigem Frühstück
• Bademantel, Hausschuhe, Nutzung Wellnessbereich, 

Flasche Apfel-Secco mit Schoko-Apfelchips,  
Rahmenprogramm, Leihfahrrad

• 4 gängiges regionaltypisches Herbst-Menü mit korres- 
ponierenden Weinen vom Bodensee am Anreisetag

• Buchbarer Zeitraum: 21.09.-13.10.2019
• Täglich ein "Betthupferl" 

• Preis: HOTEL BAYERISCHER HOF 
Doppelzimmer ab 308,00 € pro Person 
Einzelzimmer ab 408,00 € pro Person 
 
HOTEL REUTEMANN / SEEGARTEN 
Doppelzimmer ab 291,00 € pro Person 
Einzelzimmer ab 324,00 € pro Person 

Veranstalter: Bayerischer Hof Stolze-Spaeth KG
Seepromenade, Bahnhofplatz 2, 88131 Lindau
Tel.: 08382-9150, www.bayerischerhof-lindau.de

LINDAU

Wochenende am Bodensee
• 3x Übernachtung im Doppelzimmer  

inklusive Frühstücksbuffet
• 3x Halbpension à la carte
• 1x Besuch in der Lindauer Salzgrotte
• Fahrrad während des Aufenthaltes
• Lindauer Gästekarte (von April bis Oktober)
• Buchbarer Zeitraum: Mai bis Oktober 

• Preis: Pro Person im Doppelzimmer 274,00 €,  
Einzelzimmerzuschlag 28,00 €

Veranstalter: Hotel Landgasthof Köchlin 
Kemptener Str. 41, 88131 Lindau
Tel.: 08382-96600, www.hotel-koechlin.de



Die Gästekarte ohne 
Extrakosten und mit freier 
Fahrt in Bus & Bahn

www.echt-bodensee.de

In Bodmann-Ludwigshafen, 
Eriskirch, Langenargen, 
Nonnenhorn, Sipplingen, 
Wasserburg und jetzt auch 
in Frickingen, Heiligenberg 
und Immenstaad. 
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Deutsche Bodensee
Tourismus GmbH
Karlstraße 13
D-88045 Friedrichshafen
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Tourist-Information Ailingen
Tel.: 07541-507222
www.ailingen.de

Tourismusgemeinschaft 
Bodensee-Linzgau e.V.
Frickingen/ Heiligenberg/ 
Herdwangen-Schönach/ 
Owingen/ Salem
Tel.: 07553-917715
www.bodensee-linzgau.de

Tourist-Information
Bodman-Ludwigshafen
Tel.: 07773-930040
www.bodenseepur.de

Tourismusgemeinschaft
Gehrenberg-Bodensee e.V.
Bermatingen/ Deggenhausertal/ 
Markdorf/ Oberteuringen
Tel.: 07544-500290
www.gehrenberg-bodensee.de

Tourist-Information 
Immenstaad
Tel.: 07545-2013700
www.immenstaad-tourismus.de

Lindau Tourismus und 
Kongress GmbH
Tel.: 08382-260030
www.lindau.de

Tourist-Information 
Nonnenhorn
Tel.: 08382-8250
www.nonnenhorn.eu

Schwäbischer Bodensee
Kressbronn/ Langenargen/  
Eriskirch/ Neukirch
Tel.: 07543-96650
www.schwaebischer-bodensee.de

Tourist-Information 
Sipplingen
Tel.: 07551-9499370
www.sipplingen.de

Tourist-Information Stockach
Tel.: 07771-802300
www.stockach.de

Tourist-Information Tettnang
Tel.: 07542-510500
www.tettnang.de

Tourist-Information 
Überlingen
Tel.: 07551-9471522
www.ueberlingen-bodensee.de

Tourist-Information 
Wasserburg
Tel.: 08382-887474
www.wasserburg-bodensee.de

Insel Mainau
Tel.: 07531-3030
www.mainau.de

www.apfelwochen-bodensee.de

Alle Angaben beruhen auf Angaben der Anbieter. Fragen zu den Angeboten richten Sie bitte direkt an den Anbieter. 
Änderungen bei Preisen und Produkten vorbehalten. Der Herausgeber übernimmt für fehlerhafte Angaben sowie  
Satz- und Druckfehler keine Haftung.
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Obst vom Bodensee Marketing GmbH · Merkurstraße 7 · 88046 Friedrichshafen
Marktgemeinschaft Bodenseeobst eG · Albert-Maier-Straße 6 · 88045 Friedrichshafen 
WOG Raiffeisen eG · Ganterhofstraße 2 · 88213 Ravensburg

Äpfel mit der Maxime höchster Ansprüche und unter der  
Pflege unserer Erzeuger gereift. Zum Anbeißen lecker,  
die Sinne verführend und jeden Geschmack treffend.

NEUES OUTFIT - IM CHARAKTER BESTÄNDIG

obstvombodensee.de


